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Lampiran 1

Form Penilaian Skor Keamanan Pangan (SKP)

NO | KOMPONEN & SUB KOMPONEN NILAI
ONE®)
A. Pemilihan dan Penyimpanan Bahan makanan (PPB)
1. * | Bahan makanan yang digunakan masih segar 1 0
2. Bahan makanan yang digunakan tidak rusak 3 0
3. Bahan makanan yang digunakan tidak busuk 3 0
4. Tidak menggunakan wadah / kotak bekas pupuk atau pestisida untuk menyimpan dan 3 0
membawa bm
5. Bahan makanan disimpan jauh dari bahan beracun / berbahaya 3 0
6.* Bahan makanan disimpan pada tempat tertutup 3 0
7. Bahan makanan disimpan pada tempat bersih 3 0
8. Bahan makanan disimpan pada tempat yang tidak terkena sinar matahari langsung 3 0
JUMLAH NILAI MAKSIMUM UNTUK PPB - 22
B. HIGIENE PEMASAK (HGP)
1. Pemasak harus berbadan sehat 3 0
2. Pemasak harus berpakaian bersih 3 0
3.* Pemasak memakai tutup kepala selama memasak 1 0
4.% Pemasak memakai alas kaki selama memasak 1 0
5. Mencuci tangan sebelum dan sesudah memasak 3 0
6.% Mencuci tangan menggunakan sabun sesudah dari WC (buang air) 3 0
7. Ketika bersin tidak menghadap ke makanan 3 0
8. Kuku pemasak selalu bersih dan tidak panjang 3 0
JUMLAH NILAI MAKSIMUM UNTUK HGP - 20
C. PENGOLAHAN BAHAN MAKANAN (PBM)
l. Peralatan memasak yang digunakan harus bersih dan kering 3 0
2.% Peralatan memasak harus dicucui sebelum dan sesudah dipakai memasak 3 0
3.% Peralatan memasak dikeringkan terlebih dahulu setelah dicuci 3 0
4. Peralatan memasak disimpan di tempat yang bersih 3 0
5. Peralatan memasak disimpan di tempat yang jauh dari bahan beracun atau bahan 3 0
berbahaya
6.* Selalu tersedia air bersih dalam wadah tertutup 3 0
7.* | Pembuangan air limbah harus lancar 3 0
8. Bahan beracun / berbahaya tidak boleh disimpan di dapur 3 0
9.% Jarak tempat memasak ke tempat distribusi (sekolah) tidak lebih dari satu jam 3 0
10. Pisau dan telenan yang digunakan harus bersih 3 0
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11.* | Bagian makanan yang tidak dimakan tidak ikut dimasak 3 0
12. | Bahan makanan dicusi dengan air bersih 3 0
13. | Meracik / membuat adonan menggunakan alat yang bersih 3 0
14.* | Adonan / bahan makanan yang telah diracik harus segera di masak 3 0
15.% | Makanan segera diangkat setelah matang 2 0
16. Makanan yang telah matang ditempatkan pada wadah bersih dan terhindar dari debu 3 0
dan serangga
17.* | Makanan tidak dibungkus dengan menggunakan pembungkus dari kertas koran dan 1 0
kertas ketikan
18. | Makanan dibungkus dgan pembungkus yg bersih, tdak menggunakan bekas 3 0
pembungkus bhn beracun
19.* | Memegang makanan yang telah matang menggunakan sendok, garpu, alat penjepit, 3 0
sarung tangan
20. | Tidak menyimpan makanan yang matang lebih dari 4 jam terutama makanan berkuah 3 0
dan bersantan
JUMLAH NILAI MAKSIMUM UNTUK PBM > 53
D. DISTRIBUSI MAKANAN (DPM)
1. Selama distribusi, makanan ditempatkan dalam wadah yang bersih dan tertutup 3 0
2. Pembawa makanan berpakaian bersih dan mencuci tangan 3 0
3.% Tangan dicuci dengan sabun sebelum membagikan makanan 1 0
4, Makanan tidak boleh berlendir, berubah rasa, atau berbau basi sebelum dibagikan 3 0
5. Makanan ditempatkan dalam tempat yang bersih dan kering 3 0
6.* Mencuci tangan sebelum makan 3 0
7.% Makanan tidak dipegang langsung, enggunakan alat untuk memegang makanan saat 3 0
membagikan
JUMLAH NILAI MAKSIMUM UNTUK DMP-> 19

Sumber : (Fajar, 2019)
Keterangan : (1) = Nilai, jika kriteria terpenuhi ; (2) = Nilai, tika kriteria tidak
terpenuhi (0)

* = dapat ditolerir untuk katagori keamanan pangan tertentu

72




Lampiran 2
Distribusi Sampel Berdasarkan Skor Keamanan Pangan

Karakteristik Sampel f %
PPB
Baik 13 81,3
Sedang 1 6,3
Rawan tetapi aman 2 12,5
Rawan, tidak aman 0 0,0
Jumlah 16 100
HGP
Baik 0 0,0
Sedang 0 0,0
Rawan tetapi aman 9 56,3
Rawan, tidak aman 7 43,8
Jumlah 16 100
PBM
Baik 0 0,0
Sedang 1 6,3
Rawan tetapi aman 11 68,8
Rawan, tidak aman 4 25,0
Jumlah 16 100
DPM
Baik 0 0,0
Sedang 1 6,3
Rawan tetapi aman 9 56,3
Rawan, tidak aman 6 37,5
Jumlah 16 100
Skor keamanan
Pangan Keseluruhan
Baik 0 0,0
Sedang 1 6,3
Rawan tetapi aman 14 87,5
Rawan, tidak aman 1 6,3
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Lampiran 3
Quisioner Penelitian

Nama Pedagang

Sejak kapan berdagang

Durasi berjualan

Jumlah daging yang diolah per hari
Bumbu-bumbu yang digunakan
Lama waktu persiapan pengolahan

Waktu berjualan
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Lampiran 4
Surat Persetujuan Etik

Kementerian Kesehatan

' Direktorat Jenderal
Kemenkes Sumber Daya Manusia Kesehatan
~ Poltekkes Denpasar Politeknik Kesehatan Denpasar
! dal
& o361
. Lalhis ar

PERSETUJUAMN ETIK! ETHICAL APFROVAL
Mormar: DP .04 02/F XX 268 713 12028

Yang berlandalangan di bawah ini Kelua Komisi Elik Penelitian Kesehatan Poltekkes
Danpasar, selelah dilaksanakan pembahasan dan penilaian, dengan ini memutuskan
protokal panalitian yang bejudul :

HUBUMGAMN SKOR KEAMAMAN PANGAN TERHADAP MUTU MIKROBIOLOGIS LAWAR
FLEK BABI DI DAERAH PARIWISATA SUKAWATI KABUPATEN GIANYAR

dengan Kelua Pelaksana/Paneliti Utama :

Ade Jihan Maeda Bleszynsky

LAIK ETIK. Parsatujuan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan sampai dengan batas wakbu
pelaksanaan peneliian separli terlera dalam prolokol dengan masa maksimum selama 1
(=alu) tabiun

Pada akhir penelitian, penaliti menyerahkan laporan akhir kepada KEPK-Paoltekkes

Danpasar. Dalam pelaksanaan penelitian, jika ada perubahan danfatau perpanjangan
penalitian, harus mangajukan kembali permobonan kaji elik panalitian (amandamean protokod)

sar, 23 Juni 2026
rmisi Etik P 5 Kemankes Danpasar

Kamenterian Kesehatan idak menenima suap danfalau gratifikasi dalam benbuk apapun. Jisa lerdapal potensi suap
atau gralifkasi silakan laporkan melalui HALO KEMENKES 1500567 dan hilps-/iwbs kemkes gaid. Unbuk werifikasi

keaslian Landa Langan sledronik, Silakan unggah dokumean pada laman bltps e koominfo.go. dvariyPOF,
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Lampiran Ethical Approval
Mamor C OP.0A 0 XN 268! 713 2026
Tanggal 223 Juni 2026

SARAN REVIEWER

Saran Tindak lanjut

Mama Peneliti Judul Raviewar 1 Raviewar 2
Ade Jihan Dapat dilanjutkan | Mchon
Maeda HUBUMGAMN SKOR KEAMAMAN dengan penelitian dI|EI'ngE|}I
Bleszynsky PANGAN TERHADAP rMUTU dengan

MIKROBICLOGIS LAWAR FLEK BAEBI DI informed
DAERAH PARIWISATA  SUKAWATI concent
KABUPATEMN GIANYAR

-

.'!""._ S
/7 “Kellia Komisi Etik Poltekkes Kemenkes Denpasar
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Lampiran 5

Hasil Uji Statistik

Correlations

EColi PPB
Kendall's tau_b EColi Correlation Coefficient 1.000 -.363
Sig. (2-tailed) 151
N 16 16
PPB Correlation Coefficient -.363 1.000
Sig. (2-tailed) .151
N 16 16
Correlations
EColi HGP
Kendall's tau_b EColi Correlation Coefficient 1.000 .618’
Sig. (2-tailed) .017
N 16 16
HGP Correlation Coefficient 618" 1.000
Sig. (2-tailed) .017
N 16 16
*. Correlation is significant at the 0.05 level (2-tailed).
Correlations
EColi PBM
Kendall's tau_b EColi Correlation Coefficient 1.000 454
Sig. (2-tailed) .072
N 16 16
PBM Correlation Coefficient 454 1.000
Sig. (2-tailed) .072
N 16 16
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Correlations

EColi DPM
Kendall's tau_b EColi  Correlation Coefficient 1.000 .699”
Sig. (2-tailed) .005
N 16 16
DPM  Correlation Coefficient .699” 1.000
Sig. (2-tailed) .005
N 16 16
**_Correlation is significant at the 0.01 level (2-tailed).
Correlations
EColi SKP
Kendall's tau_b EColi Correlation Coefficient 1.000 .360
Sig. (2-tailed) 157
N 16 16
SKP Correlation Coefficient .360 1.000
Sig. (2-tailed) 157
N 16 16
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Lampiran 6

Hasil Lab Lawar Plek Babi

: <
aberaterium c‘u,’/l. atan <

PANUREKSA UTAMA

JI. Genitri No. 1A Denpasar
. Tip/Fax. (0361) 243746 / 085792202319 / 085101647955
Email : panureksa_utama@yahoo.com / panureksa.utama@gmail.

Ijin No. 570/IPLKM/0001/1/DPMPTSP/2023

No.Lab. : 0559/PU/MKN/IV/2026 Kepada
Perihal : Laporan Hasil P ik Bakteriologi Mak Yth: ADE JIHAN MAEDA BLESZYNSKY
Asal Sample : POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES DENPASAR (POLITEKNIK KESEHATAN DENPASAR)
Alamat : JL Nuri Gg. IV / 14 Tabanan di
Penanggung Jawab : ADE JIHAN MAEDA BLESZYNSKY Tempat
Telp : 081 933 073 345
Petugas Sampling : ADE JIHAN MAEDA BLESZYNSKY
Tgl & Jam Pengambilan : 17 April 2026 /12.15 - 15.00 Wita
Tgl & Jam Penerimaan : 17 April 2026 / 16.00 Wita
Tgl & Jam Pemeriksaan :17 April 2026 / 16.10 Wita
Standar Hasil Standar Hasil Standar Hasil
No Kode Sampel MPN MPN Sal lla sp Saly lla sp Total Plate Count Total Plate Count Keterangan
E.colilgr E.coli/gr 125gr 125gr CFU/Gram CFU/Gram
1 SAMPEL 1 10 0 Negatif Negatif 10.000 296.000
g l SAMPEL 2 10 2,2 Negatif Negatif 10.000 184.000
3 SAMPEL 3 10 0 Negatif Negatif 10.000 196.000
4 SAMPEL 4 10 0 Negatif Negatif 10.000 316.000
G SAMPEL 5 10 2,2 Negatif Negatif 10.000 320.000

2 .Md.A.
Koor. Anali$ Mikrobiologi

Diverifikasi Oleh : Putu Andri Sulistyawati, S.Si

.«

Nomor Sertifikat
YM.02.01/D) 24



Terakreditasi PARIPURNA

75 : [~ c;‘z’ :
boratorium 4e,w/:'(1t1mu IlJyara[at oleh KEMENKES Rl

PANUREKSA UTAMA

J1. Genitri No. 11A Denpasar
.. TIp/Fax. (0361) 243746/ 085792202319 / 085101647955
Email : panureksa_utama@yahoo.com / panureksa.utama@gmail.com

Tjin No. 570/IPLKM/0001/TI/DPMPTSP/2023 v Homee Satiitat.
No.Lab. : 0559.2/PU/MKN/IV/2026 Kepada
Perihal : Laporan Hasil Pemeriksaan Bakteriologi Makanan ) Yth: ADE JJHAN MAEDA BLESZYNSKY
Asal Sample : POLITEKNIK KESEHATAN KEMENKES DENPASAR (POLITEKNIK KESEHATAN DENPASAR)
Alamat : JI. Nuri Gg. IV / 14 Tabanan di
Penanggung Jawab : ADE JIHAN MAEDA BLESZYNSKY Tempat
Telp : 081 933 073 345
Petugas Sampling : ADE JTHAN MAEDA BLESZYNSKY
Tgl & Jam Pengambilan 18 April 2026/ -
Tgl & Jam Penerimaan : 18 April 2026 / 12.25 Wita
Tgl & Jam Pemeriksaan : 18 April 2026 / 12.30 Wita
Standar Hasil Standar Hasil Standar Hasil
No %ode Sanvel MPN MPN Salmonella sp Salmonella sp Total Plate Count Total Plate Count Ciisianasi
B E.colilgr Ecoli/gr /25gr 25gr CFU/Gram CFU/Gram @
“ SAMPEL 6 10 2,2 Negatif Negatif 10.000 280.000
2 SAMPEL 7 10 16 Negatif Negatif 10.000 23.900
3 SAMPEL 8 10 240 Negatif Negatif 10.000 232.000
4 SAMPEL 9 10 16 Negatif Negatif 10.000 40.900
5 SAMPEL 10 10 0 Negatif Negatif 10.000 69.900
6 SAMPEL 11 10 0 Negatif Negatif 10.000 344.000
7 SAMPEL 12 10 15 Negatif Negatif 10.000 196.000




Terakreditasi PARIPURNA
oleh KEMENKES RI

Inﬁcra&c‘n’um K@.ye/;(lttm :/m{yarak—at
PANUREKSA UTAMA

J1. Genitri No. 11A Denpasar
. Tlp/Fax. (0361) 243746 / 085792202319 / 085101647955
Email : panureksa_utama@yahoo.com / panureksa.utama@gmail.com

Ljin No. 570/IPLKM/0001/11/DPMPTSP/2023

Nomor Sertifikat
YM.02.01/D/46154/2024

Standar Hasil Standar Hasil Standar Hasil
MPN MPN Salmonella sp Salmonella sp Total Plate Count Total Plate Count
No Kode Sampel 2 . Keterangan
E.colilgr E.coli/gr /25gr 25gr CFU/Gram CFU/Gram
8 SAMPEL 13 10 21 Negatif Negatif 10.000 33.450
9 SAMPEL 14 10 0 Negatif Negatif 10.000 308.000
10 SAMPEL 15 10 0 Negatif Negatif 10.000 50.900
11 SAMPEL 16 10 27 Negatif Negatif 10.000 34.540

Berdasarkan SNI 7388 : 2009 tentang Batas Maksimum Cemaran Mikroba Dalam Pangan dan Ke[pala BPOM RI Nomor HK.00.06.1.52.4011 tentang Penerapan Batas
Maksimum Cemaran Mikroba dan Kimia Dalam Makanan

W v o

AMd.AK
7. Koor. Analis Mikrobiologi

Diverifikasi Oleh : Putu Andri Sulistyawati, S.Si
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