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Penjelasan kerangka konsep :

Berdasarkan kerangka konsep di atas dapat diuraikan bahwa kualitas dari
rujak kuah pindang dapat dipengaruhi oleh suatu faktor yakni diantaranya faktor
higiene perorangan dan sanitasi pedagang. Kualitas rujak kuah pindang salah

satunya dapat diukur melalui parameter bakteriologi. Hal yang dapat diteliti dalam
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parameter bakteriologi adalah melakukan identifikasi bakteri Escherichia coli
yang kemudian hasilnya akan dibandingkan dengan PERMENKES RI
No0.1096/MENKES/PER/V1/2011 tentang Higiene Sanitasi Jasaboga yang
menyatakan bahwa kandungan Escherichia coli pada makanan harus 0/gr sampel

makanan.

B. Variabel Penelitian dan Definisi Operasional
1. Variabel penelitian

Variabel dalam penelitian ini yaitu mengidentifikasi bakteri Escherichia

coli pada rujak kuah pindang di Kelurahan Kerobokan, Kecamatan Kuta Utara.
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2. Definisi Operasional

Tabel 1

Definisi Operasional

Variabel Definisi Cara Skala
€)) Operasional Pengukuran )]
(2) 3)
Identifikasi ~ Bakteri Escherichia coli Penanaman Nominal
Escherichia merupakan bakteri gram pada media Dikategorikan
coli negatif  yang  bersifat selektif yaitu sesuai dengan
eurythermal. Ada tidaknya Media EMBA PERMENKES RI
bakteri ini dilihat pada dan melakukan Nomor.1096/
media EMBA  (Eosin uji biokimia di MENKES/PER/VI/
Methylene Blue Agar). Jika Media SIM 2011:
positif pada media EMBA 1. Memenuhi
maka akan menunjukkan syarat (0/g)
koloni yang berwarna hijau 5 Tidak
metalik dan apabila diuji memenuhi
pada media SIM (Sulfide syarat (>0/g)
Indole Motility) jika di
tetesi reagen kovac akan
membentuk cincin
berwarna merah muda.
Rujak Kuah Rujak  kuah  pindang Observasional Nominal
Pindang merupakan rujak  khas

Bali, terdiri dari potongan
buah segar yang disajikan
dengan saus yang terbuat
dari kaldu ikan pindang
yang diberi bumbu
pelengkap lainnya.
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Variabel Definisi Cara Skala
1) Operasional Pengukuran “)
(2) 3)
Higiene Kebersihan pedagang pada Observasional Nominal
Perorangan saat berjualan terhadap
kualitas dari rujak kuah
pindang yang dijual.
Sanitasi Keadaan alat dan tempat Observasional Nominal
Pedagang yang digunakan pedagang

pada saat  berjualan
terhadap kualitas dari rujak
kuah pindang yang dijual.
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