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Lampiran 1 

No 

Identitas Responden Penjualan Ikan Bakar 

Nama Umur JK 
Lama 

Berjualan 

Lama 

Pengolahan 

Penjual menderita penyakit mudah 

menular seperti 

batuk,pilek,influenza,diare,dan 

perut sejenisnya 

Ikan bakar 

disimpan 

dalam suhu 

ruang 

setelah 

diolah 

Terdapat 

sarana 

pembuangan 

limbah cair 

Terdapat 

sarana 

pembuangan 

limbah padat 

1. A 30 P 10 Tahun 30 menit Tidak < 1 jam Iya Iya 

2. B 38 L 12 Tahun 25 menit Tidak < 1 jam Tidak Tidak 

3. C 48 L 8 Tahun 10 menit Tidak >1 jam Tidak Tidak 

4. D 45 L 3 Tahun 10 menit Tidak >1 jam Tidak Tidak 

5. E 35 P 10 Tahun 20 menit Tidak < 1 jam Tidak Tidak 

6. F 52 L 5 Tahun 12 menit Tidak >1 jam Tidak Tidak 

7. G 50 L 7 Tahun 10 menit Tidak >1 jam Iya  Iya 

8 H 49 L 8 Tahun 10 menit Tidak >1 jam Iya Iya 

9. I 39 L 9 Tahun 20 menit Tidak < 1 jam Tidak  Tidak 

10. J 43 L 10 Tahun 12 menit Tidak >1 jam Iya Iya 

Hasil Wawancara 
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Lampiran 2 

Rekapitulasi Hasil Observasi 

Kode 

Sampel 

Kebersihan Penjamah Pedagang 

Pedagang 

tidak 

menderita 

penyakit 

mudah 

menular 

pedagang 

menjaga 

kebersihan 

rambut,kuku, 

dan tangan 

Pedagang menggunakan 

APD 

(Celemek,masker,tutup 

kepala, dan sarung 

tangan) 

Pedagang 

cuci tangan 

sebelum dan 

setelah 

pengolahan 

ikan bakar 

A1 T Y Y T 

A2 T T T T 

A3 T Y T T 

A4 T T T T 

A5 T Y T T 

A6 T T T T 

A7 T T T T 

A8 T T T T 

A9 T T T T 

A10 T T T T 
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Lampiran 3 

Rekapitulasi Hasil observasi 

Kode 

Sampel 

Fasilitas Sanitasi 

Terdapat 

sarana 

untuk 

mencuci 

tangan 

tempat 

sampah 

tertutup 

posisi 

tempat 

dekat 

dengan 

jalan raya 

terdapat 

pembuangan 

limbah cair 

terdapat 

pembuangan 

limbah padat 

A1 Y Y Y Y Y 

A2 Y T Y T T 

A3 Y T T T T 

A4 Y T T T T 

A5 Y T T T T 

A6 Y T T T T 

A7 Y T Y Y Y 

A8 Y T T Y Y 

A9 Y Y T T T 

A10 Y T T Y Y 
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Lampiran 4 

Angka Lempeng Total pada Ikan Bakar 

Kode 

Sampe

l 

Jumlah Koloni (Pengenceran) 

 

Angka 

Lempeng 

Total 

Standar Ket. 

     

A1 >30

0 

>300 78 23 2 7,8 x  1 x  MS  

A2 >30

0 

264 26 0 0 2,64 x  1 x  MS  

A3 >30

0 

>300 >300 >300 59 5,9 x  1 x  TMS  

A4 >30

0 

>300 >300 >300 260 2,6 x  1 x  TMS  

A5 230 192 56 29 4 2,58 x  1 x  MS  

A6 >30

0 

>300 >300 >300 560 5,6 x  1 x  TMS Tertinggi  

A7 >30

0 

>300 >300 >300 276 2,76 x  1 x  TMS  

A8 >30

0 

>300 >300 >300 230 2,3 x  1 x  TMS  

A9 >30

0 

>300 288 120 27 7,44 x  1 x  MS  

A10 >30

0 

>300 >300 >300 272 2,72 x  1 x  TMS  

B1 >30

0 

>300 48 0 0 4,8 x  1 x  MS  

B2 >30

0 

>300 >300 >300 34 3,4 x  1 x  TMS  

B3 >30

0 

>300 >300 288 0 2,88 x  1 x  TMS  

B4 >30

0 

98 0 0 0 9,8 x  1 x  MS  

B5 >30

0 

96 0 0 0 9,6 x  1 x  MS  

B6 >30

0 

>300 >300 83 37 2,265 x 

 

1 x  TMS  

B7 >30

0 

68 0 0 0 6,8 x  1 x  MS  

B8 >30

0 

>300 >300 >300 32 3,2 x  1 x  TMS  
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B9 >30

0 

>300 >300 222 30 2,61 x  1 x  TMS  

B10 >30

0 

248 36 0 0 3,04 x  1 x  MS  

C1 190 0 0 0 0 1,9 x  1 x  MS  

C2 276 52 0 0 0 4 x  1 x  MS  

C3 228 70 0 0 0 4,6 x  1 x  MS  

C4 190 0 0 0 0 1,9 x  1 x  MS  

C5 200 0 0 0 0 2 x  1 x  MS  

C6 >30

0 

>300 66 0 0 6,6 x  1 x  MS  

C7 50 0 0 0 0 5 x  1 x  MS Terendah 

C8 50 0 0 0 0 5 x  1 x  MS 

C9 111 30 0 0 0 2,1 x  1 x  MS  

C10 300 36 0 0 0 3,2 x  1 x  MS  

Keterangan : 

MS : Memenuhi Syarat 

TMS : Tidak Memenuhi Syarat 
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Lampiran 5 

STANDAR BADAN PENGAWAS OBAT DAN MAKANAN NO 16 TAHUN 

2016 

BATAS MAKSIMUM CEMARAN MIKROBA DALAM PANGAN 
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Lampiran 6 

Foto-Foto Hasil Kegiatan 

 

Gambar 1. Salah satu tempat 

pengolahan ikan bakar 

 

 

 

Gambar 2. Salah satu tempat penyimpanan 

ikan  

 

Gambar 3. Salah satu tempat 

pembakaran ikan 

 

Gambar 4. Ikan bakar ditimbang sebanyak 

10 g. 
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Gambar 5. Media PCA 

disterilisasi 

 

Gambar 6. Sampel di encerkan 

 

Gambar 7. Sampel dipipet 

sebanyak 1 ml pada masing-

masing pengenceran 
 

Gambar 8. Sampel diinkubasi pada suhu 

37°C selama 24-48 jam. 

 

Gambar 9. Hasil pembacaan 

angka lempeng total 

 

Gambar 10. Hasil pembacaan angka 

lempeng total 
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Lampiran 7 

Hasil Pemeriksaan Laboratorium 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 8 

Surat Ijin Penelitian 
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Lampiran 8 

Surat Ijin Penelitian 
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Lampiran 9 

Bimbingan SIAK 
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Lampiran 10 

 

 


