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Lampiran 1 

Hasil Pemeriksaan Laboratorium 
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Lampiran 2 

Peraturan BPOM No. 13 Tahun 2019 Tentang Batas Maksimal Cemaran Mikroba 

Dalam Pangan Olahan  
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Lampiran 3 

Peta Kelurahan Sanur, Kecamatan Denpasar Selatan, Kota Denpasar, Bali 

Sumber : Website Portal Resmi Kelurahan Sanur Kota Denpasar 
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Lampiran 4 

 

PEDOMAN WAWANCARA 

 

PEDAGANG YANG MENJUAL TIPAT CANTOK DI KELURAHAN 

SANUR DENPASAR 

A. Identitas Responden 

Nama : 

Usia : 

Jenis Kelamin : 

Kode Sampel : 

B. Penjualan Tipat Cantok 

1. Sudah berapa lama Bapak/ibu berjualan tipat cantok? 

a. Kurang dari setahun 

b. Lebih dari setahun 

2. Berapa banyak tipat cantok yang terjual tiap harinya? 

a. Kurang dari 5 porsi 

b. Lebih dari 5 porsi 

3. Berapa jam tipat cantok dapat bertahan dalam suhu ruang setelah diolah? 

a. Kurang dari satu jam 

b. Lebih dari satu jam 

4. Apakah setelah membuat tipat cantok cobek yang digunakan 

langsung dicuci? 

a. Ya 

b. Tidak 

5. Apakah bahan sayuran dalam pembuatan tipat cantok habis 

digunakan dalam sehari? 

a. Ya 

b. Tidak 
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6. Jika tidak apakah sisa sayuran tersebut Bapak/ibu simpan? 

a. Ya 

b. Tidak 

7. Apakah ketupat dalam pembuatan tipat cantok habis digunakan 

dalam sehari? 

a. Ya 

b. Tidak 

8. Jika tidak, apakah sisa ketupat tersebut Bapak/ibu simpan? 

a. Ya 

b. Tidak 

9. Apakah bahan-bahan pembuatan bumbu tipat cantok habis 

digunakan dalam sehari? 

a. Ya 

b. Tidak 

10. Jika tidak, apakah sisa bahan tersebut Bapak/ibu simpan? 

a. Ya 

b. Tidak 

11. Apakah air yang digunakan dalam pembuatan tipat cantok 

adalah air yang sudah matang? 

a. Ya 

b. Tidak 
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Lampiran 5 

PEDOMAN OBSERVASI 

 

PEDAGANG YANG MENJUAL TIPAT CANTOK DI KELURAHAN 

SANUR DENPASAR 

A. Observasi Hygiene Pedagang Tipat Cantok 

 

No. Pertanyaan Ya Tidak 

 

1 

Penjamah makanan mencuci tangan sebelum 

 

melayani pembeli 

  

2 Kebersihan kuku penjamah makanan   

3 Penjamah menggunakan sarung tangan   

4 Rambut penjamah makanan tertata rapi   

 
B. Observasi Sanitasi Pedagang Tipat Cantok 

 

No. Pertanyaan Ya Tidak 

1 Penggunaan tempat sampah tertutup   

2 Tempat penyimpanan bahan tertutup   

3 Tempat makan bersih   

4 Tersedia air mengalir   

5 Alat masak bersih   

6 Lap tangan bersih   
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Lampiran 6 
 

Rekapitulasi Hasil Wawancara 

 
 

 

No. 

Identitas Responden Penjualan Tipat Cantok 

Kode 

Sampel 

Nama 

(inisial) 

Usia 

(tahun) 

Jenis 

Kelamin 

Lama 

Berjualan 

Jumlah 

produksi 

Waktu 

simpan tipat 

cantok 

Pencucian 

cobek 

Stok dan 

penyimpanan 

sayuran 

Stok dan 

penyimpanan 

ketupat 

Stok dan 

penyimpanan 

bahan bumbu 

Jenis air yang 

digunakan 

1 A WM 60 P < 1 < 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 
Matang 

2 B YD 42 L > 1 > 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 
disimpan 

Tidak habis, 
disimpan 

Tidak habis, 
disimpan 

Matang 

3 C KH 50 P > 1 > 5 > 1 Tidak Habis 
Tidak habis, 

disimpan 
Habis Matang 

4 D WY 41 P > 1 > 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 
disimpan 

Tidak habis, tidak 
disimpan 

Tidak habis, 
disimpan 

Matang 

5 E YN 50 P > 1 < 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 
Matang 

6 F NA 40 P > 1 > 5 > 1 Tidak Habis Habis Habis Matang 

7 G AA 33 P > 1 > 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 
Matang 

8 H JS 28 P < 1 < 5 > 1 Ya Habis Habis Habis Matang 

9 I MK 30 P > 1 > 5 > 1 Tidak Habis Habis Habis Matang 

10 J BJ 50 P > 1 > 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 

Tidak habis, 

disimpan 
Matang 

11 K GT 35 P > 1 > 5 > 1 Tidak 
Tidak habis, tidak 
disimpan 

Tidak habis, 
disimpan 

Tidak habis, 
disimpan 

Matang 

12 L SR 32 P > 1 > 5 > 1 Tidak 

 
Habis Habis Habis Matang 
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Lampiran 7 

Rekapitulasi Hasil Observasi 

 

 Hygiene Pedagang Tipat Cantok 

Mencuci tangan 

sebelum melayani 

pembeli 

Kebersihan 

kuku 

Penggunaan 

sarung tangan 

Rambut 

tertata rapi 

No. 
Kode 

sampel 
Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak 

1 A Y  Y   T Y  

2 B Y  Y  Y  Y  

3 C Y  Y   T Y  

4 D Y  Y   T Y  

5 E Y  Y   T Y  

6 F  T Y   T Y  

7 G  T Y   T Y  

8 H  T Y   T Y  

9 I  T Y   T Y  

10 J  T Y   T Y  

11 K  T Y   T Y  

12 L Y  Y   T Y  
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 Sanitasi Pedagang Tipat Cantok 

Tempat 

sampah 

tertutup 

Tempat 

penyimpanan 

bahan tertutup 

Tempat 

makan 

bersih 

Tersedia air 

mengalir 

Alat masak 

bersih 

Lap tangan 

bersih 

No. 
Kode 

sampel 
Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak 

1 A  T Y  Y  Y  Y  Y  

2 B Y  Y  Y  Y  Y  Y  

3 C Y  Y  Y   T Y   T 

4 D  T  T Y  Y  Y   T 

5 E  T Y  Y  Y   T  T 

6 F  T Y  Y   T  T  T 

7 G  T Y  Y   T Y   T 

8 H  T  T Y  Y   T  T 

9 I  T  T Y  Y   T  T 

10 J  T Y  Y  Y  Y   T 

11 K  T  T Y  Y  Y   T 

12 L  T Y  Y  Y  Y  Y  
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Lampiran 8 

Dokumentasi Kegiatan 

 

Media yang digunakan pada penelitian 

 

Pembuatan tipat cantok 

                  

Kondisi lingkungan penjual tipat cantok 

 

Meletakkan sampel dalam coolbox 

 

Sterilisasi alat penelitian 

 

Pemotongan sampel 

 

Memasukan sampel dalam NaCl 
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Menghomogenkan sampel 

 

Pengenceran sampel 

 

Penanaman sampel pada media 

 

Penuangan media PCA pada cawan petri 

 

Inkubasi Sampel 

 

Kontrol media 

 

Media PCA setelah ditanam sampel dan diinkubasi pada pengenceran 1, 2, 3, 4  

(nilai ALT terendah) 

 

Media PCA setelah ditanam sampel dan diinkubasi pada pengenceran 1, 2, 3, 4   

(nilai ALT tertinggi) 
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Lampiran 9 

Surat Izin Penelitian Kesbangpol Denpasar 
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Lampiran 10 

Surat Izin Penelitian Kelurahan Sanur 
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Lampiran 11 

Lembar Penerimaan Sampel 
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