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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Surat Izin Penelitian Jurusan Teknologi Laboratorium Medis 
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Lampiran 2. Surat Izin Penelitian Badan Kesatuan Bangsa dan Politik Kota 

Denpasar 
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Lampiran 3. Surat Izin Penelitian Kelurahan Tonja 



58 
 

Lampiran 4. Peraturan BPOM Nomor 13 Tahun 2019 Tentang Batas 

Maksimal Cemaran Mikroba Dalam Pangan Olahan 
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Lampiran 5. Lembar Observasi 

Check List Observasi Kondisi Higienitas Minuman Teh Yang Dijual di 

Rumah Makan di Jalan Nangka Utara 

Nama Penjual : 

Jenis Kelamin : 

Umur  : 

Kode Sampel : 

Alat dan bahan yang digunakan 

No Objek Pengamatan Hasil Pengamatan 
Ya  Tidak  

1. Penyimpanan teh dalam wadah 
tertutup 

  

2. Penyimpanan gula dalam wadah 
tertutup 

  

3. Air untuk mencuci peralatan 
merupakan air mengalir 

  

4. Peralatan dicuci dengan 
menggunakan sabun 

  

No Objek Pengamatan Hasil Pengamatan 
Sumur Isi Ulang PAM 

1. Jenis air yang digunakan pada 
pembuatan minuman teh 

   

 

Personal hygiene penjual 

No Objek Pengamatan 
 

Hasil Pengamatan 
Ya  Tidak  

1. Penjual menggunakan alat 
pelindung diri (celemek) saat 
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membuat minuman 
2. Penjual menggunakan alat 

pelindung diri (masker) saat 
membuat minuman 

  

3. Penjual menggunakan alat 
pelindung diri (sarung tangan) saat 
membuat minuman 

  

4. Penjual mencuci tangan sebelum 
membuat minuman 

  

5.  Kuku penjual dalam keadaan yang 
bersih 

  

6. Kuku penjual dalam keadaan 
pendek 

  

 

Kondisi lingkungan 

No Objek Pengamatan 
(Kondisi lingkungan) 

Hasil Pengamatan 
Ya  Tidak  

1. Tempat untuk pengolahan minuman 
bersih 

  

2. Terdapat tempat sampah disekitar 
tempat pembuatan minuman 

  

3. Tempat sampah dalam keadaan 
tertutup 

  

 

Pembuatan minuman  

No Objek Pengamatan 
 

Hasil Pengamatan 
Ya  Tidak  

1. Air sebagai campuran minuman 
merupakan air yang dimasak 
terlebih dahulu 

  

No Objek Pengamatan Hasil Pengamatan 
Cup Kantong plastik 

2. Dikemas dalam kemasan cup atau 
kantong plastik 
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Lampiran 6. Hasil Pemeriksaan Angka Lempeng Total 
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Lampiran 7. Hasil rata-rata pemeriksaan Angka Lempeng Total 

Hasil Rata-Rata Pemeriksaan Angka Lempeng Total 

Kode Rata-Rata Keterangan 

A 3,6×105 Tidak memenuhi syarat 

B 7,4×105 Tidak memenuhi syarat 

C 8×106 Tidak memenuhi syarat 

D 4,1×102 Memenuhi syarat 

E 1×107 Tidak memenuhi syarat 

F 5×104 Tidak memenuhi syarat 

G 1,8×103 Tidak memenuhi syarat 

H 1,2×107 Tidak memenuhi syarat 

I 9,6×105 Tidak memenuhi syarat 

J 5,5×103 Tidak memenuhi syarat 
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Lampiran 8. Dokumentasi kegiatan penelitian 

 
Gambar 8. Observasi & pengambilan 

sampel hari pertama 

 
Gambar 9. Observasi & pengambilan 

sampel hari kedua 

 
Gambar 10. Observasi & pengambilan 

sampel hari ketiga 

 
Gambar 11. Seluruh sampel 

dimasukkan ke dalam coolbox 

 
Gambar 12. Persiapan alat dan bahan 

yang akan digunakan 

 
Gambar 13. Memipet sampel dan 
dimasukkan ke wadah yang sudah 

berisi NaCl steril 

 
Gambar 14. Bahan dihomogenkan 

dengan cara dikocok 

 
Gambar 15. Proses pengenceran sampel 



66 
 

 
Gambar 16. Memipet sampel dan 

dimasukkan ke petridish 

 
Gambar 17. Proses penuangan media 

PCA ke masing-masing petridish 

 
Gambar 18. Sampel diinkubasi pada 

suhu 37°C selama 24 jam 

 
Gambar 19. Hasil ALT yang dibaca 

pada colony counter 

 
Gambar 20. Kontrol pada media PCA 

 
Gambar 21. Kondisi lokasi rumah 

makan di Jalan Nangka Utara 
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Lampiran 9. Bimbingan SIAK 
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Lampiran 10. Surat Pernyataan Persetujuan Publikasi Repository 
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