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Lampiran 1 

Formulir Uji Organoleptik (Hedonik Test) Terhadap Warna, Rasa, Aroma, 

Tekstur Dan Penerimaan Secara Keseluruhan  

Nama  : 

Hari/Tanggal : 

Pukul  :  WITA 

Produk  :   Jaje Laklak Dengan Modifikasi Tepung Tempe 

Dihadapan saudara terdapat sampel laklak, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom dibawah ini sesuai dengan 

kode dan tingkat kesukaan terhadap (warna,aroma,rasa,tekstur) penerimaan secara 

keseluruhan penilaian panelis secara organoleptik.  

   

Penilaian 

Kode Sampel 

P1 P2 P3 P4 P5 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Tidak suka      

Sangat tidak 

suka 

     

 

Komentar : 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………… 
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Lampiran 2 

Formulir Uji Organoleptik (Hedonik Test) Terhadap Warna, Rasa, Aroma, 

Tekstur Dan Penerimaan Secara Keseluruhan  

Nama  : 

Hari/Tanggal : 

Pukul  :  WITA 

Produk  :   Jaje Laklak Dengan Modifikasi Tepung Tempe 

Dihadapan saudara terdapat sampel laklak, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom dibawah ini sesuai dengan 

kode dan tingkat (tekstur keseluruhan) penilaian panelis secara organoleptik.  

   

Penilaian 

Kode Sampel 

P1 P2 P3 P4 P5 

Putih       

Agak putih      

Kecoklatan      

 

Komentar : 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………. 
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Lampiran 3 

Formulir Uji Organoleptik (Hedonik Test) Terhadap Warna, Rasa, Aroma, 

Tekstur Dan Penerimaan Secara Keseluruhan  

Nama  : 

Hari/Tanggal : 

Pukul  :  WITA 

Produk  :   Jaje Laklak Dengan Modifikasi Tepung Tempe 

Dihadapan saudara terdapat sampel laklak, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom dibawah ini sesuai dengan 

kode dan tingkat (warna keseluruhan) penilaian panelis secara organoleptik.  

   

Penilaian 

Kode Sampel 

P1 P2 P3 P4 P5 

Lembut      

Agak lembut      

Keras       

 

Komentar : 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………. 
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Lampiran 4 

Formulir Uji Organoleptik (Hedonik Test) Terhadap Warna, Rasa, Aroma, 

Tekstur Dan Penerimaan Secara Keseluruhan  

Nama  : 

Hari/Tanggal : 

Pukul  :  WITA 

Produk  :   Jaje Laklak Dengan Modifikasi Tepung Tempe 

Dihadapan saudara terdapat sampel laklak, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom dibawah ini sesuai dengan 

kode dan tingkat (rasa keseluruhan) penilaian panelis secara organoleptik.  

 

 

   

Penilaian 

Kode Sampel 

P1 P2 P3 P4 P5 

Sangat suka      

Suka       

Tidak suka        

 

 

Komentar : 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………. 
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Lampiran 5 

Formulir Uji Organoleptik (Hedonik Test) Terhadap Warna, Rasa, Aroma, 

Tekstur Dan Penerimaan Secara Keseluruhan  

Nama  : 

Hari/Tanggal : 

Pukul  :  WITA 

Produk  :   Jaje Laklak Dengan Modifikasi Tepung Tempe 

Dihadapan saudara terdapat sampel laklak, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom dibawah ini sesuai dengan 

kode dan tingkat (aroma keseluruhan) penilaian panelis secara organoleptik.  

 

 

   

Penilaian 

Kode Sampel 

P1 P2 P3 P4 P5 

Tidak Langu      

Agak Langu       

Langu        

 

 

Komentar : 

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………. 
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Lampiran 6  

Surat Rekomendasi Ijin Penelitian  
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Lampiran 7 

Ethical Approval  
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Lampiran 8 

Hasil Analisis Protein 
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Lampiran 9 

Biaya Laboratorium  
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Lampiran 10 

Dokumentasi Pembuatan Jaje Laklak Tepung Tempe 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

¼ tepung beras masak 

dengan air hangat lalu 

uleni hingga kalis 

Subsitusi tepung beras 

dan tepung tempe 

sebanyak perlakuan dan 

tambahkan sedikit air 

Tambahkan santan dan 

garam secukupnya 

Aduk adonan hingga 

rata dan kalis 

Masak adonan laklak di 

atas tungku dan tunggu 

hingga matang  

Laklak tepung tempe 

dengan 5 perlakuan 

berbeda 
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Lampiran 11 

Dokumentasi Uji Organoleptik oleh panelis 
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Lampiran 12 

Standar Resep Jaje Laklak  

Perlakuan  Tepung 

tempe 

Tepung 

Beras 

Santan  Gula 

pasir 

Air  Protein  

P1 10 gram 90 gram 250 gram 50 gram 100 ml 7,06 gram 

P2 15 gram 85 gram 250 gram 50 gram 100 ml 6,81 gram 

P3 20 gram 80 gram 250 gram 50 gram 100 ml 6,82 gram 

P4 25 gram 75 gram 250 gram 50 gram 100 ml 8,23 gram 

P5 30 gram 70 gram 250 gram 50 gram 100 ml 9,85 gram 




