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Lampiran 1 

Lembar Kuisioner Uji Organoleptik  

 (Uji Hedonik terhadap Rasa, Tekstur, Aroma, Warna dan Keseluruhan ) 

Nama   : 

Produk Yang Diuji  : 

Tanggal  : 

Di hadapan saudara terdapat sampel makanan. ujilah bagaimana keseluruhan, menurut 

tingkat kesukaan. Berilah tanda (√) pada kolom yang sesuai dengan kode dan tingkat 

kesukaan serta rasa, warna, dan perlakuan terbaik. Penilaian panelis secara 

organoleptik. 

Parameter Skor penilaian 
Sampel 

115 116 117 118 119 

Rasa 

Sangat suka      

Suka       

Netral       

Tidak suka      

Sangat tidak suka       

Aroma 

Sangat suka      

Suka       

Netral       

Tidak suka      

Sangat tidak suka       

Tekstur 

 

 

Sangat suka      

Suka       

Netral       

Tidak suka      

Sangat tidak suka       

Warna 

Sangat suka      

Suka       

Netral       

Tidak suka      

Sangat tidak suka       

Penerimaan secara 

keseluruhan 

Sangat suka      

Suka       

Netral       

Tidak suka      

Sangat tidak suka       

 

Komentar : 
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Lampiran  2 

(Mutu Hedonik Terhadap Tekstur) 

Nama   : 

Produk Yang Diuji  : 

Tanggal  : 

Di hadapan saudara terdapat sampel makanan. ujilah bagaimana Tekstur. Berilah tanda 

(√) pada kolom yang sesuai dengan kode dan tekstur dari apem bali. Penilaian panelis 

secara organoleptik. 

 Kode Sampel 

Skala 115 116 117 118 119 

Renyah       

Agak renyah      

Keras       

 

Komentar: 
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Lampiran  3 

(Mutu Hedonik Terhadap Warna) 

Nama   : 

Produk Yang Diuji  : 

Tanggal  : 

Di hadapan saudara terdapat sampel makanan ringan Apem Bali. ujilah bagaiman3 

aroma. Berilah tanda (√) pada kolom yang sesuai dengan kode dan aroma dari apem 

bali. Penilaian panelis secara organoleptik. 

 Kode Sampel 

Skala 115 116 117 118 119 

Merah Krem      

Merah Pucat      

Putih Kecoklatan      

 

Komentar: 

Tanggal: 

Ujilah sampel-sampel dan tulisan seberapa anda menyukai berdasarkan warna, 

aroma, rasa, dan tekstur dengan memberi tanda centang  (√) pada pernyataan 

yang anda anggap paling sesuai dengan pendapat anda. 
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Warna  

Skala Hedonik Kode Sampel 

225 226 227 228 229 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Tidak suka      

Sangat tidak suka      

 

Aroma 

Skala Hedonik Kode Sampel 

225 226 227 228 229 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Tidak suka      

Sangat tidak 

suka 
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Rasa 

Skala Hedonik Kode Sampel 

225 226 227 228 229 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Tidak suka      

Sangat tidak 

suka 

     

 

Tekstur  

Skala Hedonik Kode Sampel 

225 226 227 228 229 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Tidak suka      

Sangat tidak 

suka 
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Lampiran 4 

Dokumentasi 

No Keterangan Foto/Gambar 

1.  Persiapan bahan  

 

2.  Penimbangan beras ketan putih  

 

3.  Penimbangan tempe 

 

4.  Peremdaman beras ketan putih 

 



45 
 

5.  Pemblender tempe hingga 

tekstur tempe kasar 

 

 

6.  Pengukusan 

 

7.  Penambahan air 

 

8.  Pencampuran beras ketan putih 

dengan tempe 
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9.  Pengukusan hingga matang 

 

10.  Penimbangan setelah matang 

 

11.  Penimbangan 10 gram 

 

12.  Pencetakan perlakuan 1 dan 

pengeringan 

 

13.  Pencetakan perlakuan 2 dan 

pengeringan 
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14.  Pencetakan perlakuan 3 dan 

pengeringan 

 

15.  Pencetakan perlakuan 4 dan 

pengeringan 

 

16.  Pencetakan perlakuan 5 dan 

pengeringan 

 

17.  Penggorengan 
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