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Lampiran 1. 

Formulir Uji Organoleptik 

Hedonik Terhadap Rasa, Tekstur, Warna, Aroma, dan Penerimaan 

Keseluruhan Kue Kaliadrem 

Nama Panelis  :     Produk        :  

Hari/Tgl uji  : 

Instruksi  : 

1. Disediakan sampel yang telah diletakkan pada sebuah piring kertas, setiap 

sampel diberi kode. 

2. Panelis diminta mencicipi satu per satu sampel dan mengisi formulir uji 

organoleptik sesuai dengan tanggapannya. 

3. Sebelum panelis mencicipi sampel, terlebih dahulu panelis untuk minum air 

yang telah disediakan. Air minum berfungsi untuk menetralkan indra 

pengecap panelis sebelum melakukan uji organoleptik, serta crackers setelah 

melakukan pengujian. 

4. Panelis mengisi formulir uji organoleptik yang telah disediakan terhadap rasa, 

warna, aroma, tekstur, dan penerimaan keseluruhan dalam bentuk angka 

Nilai tingkat kesukaan antara lain : 

Sangat suka  : 5 

Suka   : 4 

Netral   : 3 

Kurang suka  : 2 

Sangat tidak suka : 1 
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5. Isilah nilai tingkat kesukaan diatas pada tabel dibawah ini : 

No. 
Kode 

Sampel 

Uji organoleptik 

Rasa Tekstur Aroma Warna 
Penerimaan 

Keseluruhan 

1 105      

2 115      

3 125      

4 135      

5 145      

 

Komentar :          
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Lampiran 2. 

Formulir Uji Organoleptik 

Mutu Hedonik Terhadap Mutu Warna dan Mutu Tekstur Kue Kaliadrem 

Nama Panelis  :     Produk        :  

Hari/Tgl uji  : 

Instruksi  : 

1. Disediakan sampel yang telah diletakkan pada sebuah piring kertas, setiap 

sampel diberi kode. 

2. Panelis diminta mencicipi satu per satu sampel dan mengisi formulir uji 

organoleptik sesuai dengan tanggapannya. 

3. Sebelum panelis mencicipi sampel, terlebih dahulu panelis untuk minum air 

yang telah disediakan. Air minum berfungsi untuk menetralkan indra 

pengecap panelis sebelum melakukan uji organoleptik, serta crackers setelah 

melakukan pengujian. 

4. Panelis mengisi formulir uji organoleptik yang telah disediakan terhadap 

warna dan tekstur dari produk dalam bentuk tandarumput (√) 

5. Isilah nilai tingkat kesukaan diatas pada tabel dibawah ini : 
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No. 
Uji 

Organoleptik 

Skala 

Hedonik 

Skala 

Numerik 

Kode Sampel 

105 115 125 135 145 

1 Warna 

Cokelat 3      

Agak cokelat 2      

Tidak cokelat 1      

2 Tekstur 

Sedikit liat 3      

Agak keras 2      

Keras 1      

 

Komentar :          
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Lampiran 3. 

Surat Ijin Penelitian 
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Lampiran 4. 

Pembuatan Kue Kaliadrem 

   

 

 

    

 

 

   

 

 

Bahan – bahan pembuatan 

kue kaliadrem 

Gula merah cair 

Campur bahan (tepung beras, 

tepung tempe, garam, kelapa 

parut, gula pasir, gula merah 

Uleni hingga menjadi adonan 

Tutup dan diamkan 8 jam Bentuk dan taburi dengan biji 

wijen 
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Goreng hingga matang Produk kue kaliadrem 

Penataan sampel dalam 1 

wadah untuk uji organoleptik 

Proses uji organoleptik 

Laboratorium analisis obyektif 
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Lampiran 5. 

Surat Hasil Analisis Laboratorium Udayana 
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Lampiran 6.  

Analisis Statistik Kue Kaliadrem 

1. Warna 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  95.90 4 23.974 36.680 2.39 3.36 

Ulangan  0.0400 2 0.020 0.031 3.02 4.66 

Panelis 100.59 29 3.469 5.307 1.49 1.76 

Acak 270.60 414 0.654       

Total 467.12 449         

 

BNT 5% 0.27 

BNT 1% 0.38 

 

    P1 P2 P3 P4 P5 Notasi 

    2.87 3.06 3.29 3.71 4.14   

P1 2.87   ns0,19 **0,42 **0,84 **1,27 c 

P2 3.06     ns0,23 **0,58 **1,08 c 

P3 3.29       **0,42 **0,85 c 

P4 3.71         **0,43 b 

P5 4.14           a 

 

2. Tekstur 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  64.05 4 16.013 38.028 2.39 3.36 

Ulangan  0.0133 2 0.007 0.016 3.02 4.66 

Panelis 179.92 29 6.204 14.733 1.49 1.76 

Acak 174.33 414 0.421       

Total 418.32 449         

 

BNT 5% 0.21 

BNT 1%  0.31 
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    P5 P4 P3 P2 P1 Notasi 

    2.57 2.92 3.19 3.40 3.66   

P5 2.57   **0,35 **0,62 **0,90 **1,05 e 

P4 2.92     **0,27 **0,55 **0,70 d 

P3 3.19       **0,28 **0,43 bc 

P2 3.40         **0,22 b 

P1 3.66           a 

 

3. Rasa 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  142.51 4 35.628 105.561 2.39 3.36 

Ulangan  0.1600 2 0.080 0.237 3.02 4.66 

Panelis 93.60 29 3.228 9.563 1.49 1.76 

Acak 139.73 414 0.338       

Total 376.00 449         

 

BNT 5% 0.19 

BNT 1% 0.27 

 

    P5 P3 P4 P2 P1 Notasi 

    1.68 1.69 1.74 2.07 3.16   

P5 1.68 0.00 **0,22 *0,37 **0,74 **1,48 d 

P3 1.69     ns0,15 **0,52 **1,47 cd 

P4 1.74       *0,37 **1,42 c 

P2 2.07         **1,09 b 

P1 3.16           a 

4. Aroma 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  233,50 4 58,374 146,014 2,39 3,36 

Ulangan  0,3244 2 0,162 0,406 3,02 4,66 

Panelis 102,06 29 3,519 8,803 1,49 1,76 

Acak 165,51 414 0,400       

Total 501,40 449         
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BNT 5% 0,21 

BNT 1% 0,30 

 

    P5 P4 P3 P2 P1 Notasi 

    1,74 2,20 3,03 3,38 3,66   

P5 1,74   **0,46 **1,29 **1,64 **1,92 e 

P4 2,20     **0,83 **1,18 **1,46 d 

P3 3,03       **0,35 **0,63 c 

P2 3,38         *0,28 b 

P1 3,66           a 

 

5. Penerimaan Keseluruhan 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  240,34 4 60,086 117,320 2,39 3,36 

Ulangan  0,1600 2 0,080 0,156 3,02 4,66 

Panelis 166,69 29 5,748 11,223 1,49 1,76 

Acak 212,03 414 0,512       

Total 619,22 449         

 

BNT 5% 0,24 

BNT 1% 0,34 

    P5 P4 P3 P2 P1 Notasi 

    2,66 2,97 3,37 4,18 4,60   

P5 2,66 0,00 **0,31 **0,8 **1,52 **1,94 e 

P4 2,97     **0,49 **1,21 **1,63 d 

P3 3,37       **0,81 **1,23 c 

P2 4,18         **0,42 b 

P1 4,60           a 
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6. Mutu Tekstur 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  116,43 4 29,108 102,883 2,39 3,36 

Ulangan  0,0400 2 0,020 0,071 3,02 4,66 

Panelis 47,22 29 1,628 5,755 1,49 1,76 

Acak 117,13 414 0,283       

Total 280,82 449         

 

BNT 5% 0,18 

BNT 1% 0,25 

 

    P5 P4 P3 P2 P1 Notasi 

    1,32 1,68 1,96 2,38 2,77   

P5 1,32 0,00 *0,36 **0,64 **1,06 **1,45 e 

P4 1,68     **0,28 **0,70 **1,09 d 

P3 1,96       **0,42 **0,81 c 

P2 2,38         **0,39 b 

P1 2,77           a 

7. Mutu Warna 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan  64,90 4 16,226 73,969 2,39 3,36 

Ulangan  0,0178 2 0,009 0,041 3,02 4,66 

Panelis 56,92 29 1,963 8,949 1,49 1,76 

Acak 90,81 414 0,219       

Total 212,66 449         

 

BNT 5% 0,16 

BNT 1% 0,22 
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    P1 P2 P3 P4 P5 Notasi 

    2,00 2,03 2,13 2,52 3,00   

P1 2,00 0,00 ns0,03 ns0,13 **0,52 **1,00 c 

P2 2,03     ns0,10 **0,49 **0,97 c 

P3 2,13       **0,39 **0,87 c 

P4 2,52         **0,48 b 

P5 3,00           a 

 

8. Kadar Serat Kasar 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F 1% F 5% 

Perlakuan 12,976009 4 3,244 11,591 0,06757 0,16553 

Ulangan 0,3205682 2 0,16028 0,5727 0,01006 0,05162 

Acak 2,2389851 8 0,27987       

Total 15,535563 14         

 

BNT 5% 1,00 

BNT 1% 1,45 

 

Perlakuan 
Rata -

rata 

P3 P2 P4 P5 P1 
Notasi 

3,58 3,72 4,95 5,48 5,91 

P3 3,58 0,00 0,14 1,37 1,90 2,33 b 

P2 3,72   0,00 1,23 1,76 2,19 b 

P4 4,95     0,00 0,53 0,96 a 

P5 5,48       0,00 0,43 a 

P1 5,91         0,00 a 
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9. Kadar Air 

Sumber 

Keragaman 
JK db KT Fhitung F 1% F 5% 

Perlakuan 39,502885 4 9,87572 5,35719 0,06757 0,16553 

Ulangan 1,9810403 2 0,99052 0,53732 0,01006 0,05162 

Acak 14,747618 8 1,84345    

Total 56,231544 14     
 

BNT 5% 2,56 

BNT 1% 3,72 

 

Perlakuan 
Rata-

rata 

P2 P3 P5 P1 P4 
Notasi 

15,87 16,70 17,78 18,23 20,64 

P2 15,87 0,00 0,83 1,91 2,36 4,77 b 

P3 16,70  0,00 1,08 1,53 3,94 b 

P5 17,78   0,00 0,45 2,86 b 

P1 18,23    0,00 2,41 ab 

P4 20,64     0,00 a 

 

10. Kadar Protein 

Sumber 

Keragaman 
JK db KT Fhitung F 1% F 5% 

Perlakuan 52,288062 4 13,072 0,98566 0,06757 0,16553 

Ulangan 34,269091 2 17,1345 1,29199 0,01006 0,05162 

Acak 106,09706 8 13,2621    
Total 192,65421 14     

 

BNT 5% 6,86 

BNT 1% 9,98 
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Perlakuan 
Rata-

rata 

P1 P5 P2 P3 P4 
Notasi 

7,69 10,27 11,37 11,81 13,28 

P1 7,69 0,00 2,58 3,68 4,12 5,59 a 

P5 10,27  0,00 1,10 1,54 3,01 a 

P2 11,37   0,00 0,44 1,91 a 

P3 11,81    0,00 1,47 a 

P4 13,28     0,00 a 

 

11. Kapasitas Antioksidan 

Sumber 

Keragaman 
JK db KT Fhitung F 1% F 5% 

Perlakuan 3585,9744 4 896,494 3,73892 0,06757 0,16553 

Ulangan 136,50417 2 68,2521 0,28465 0,01006 0,05162 

Acak 1918,1879 8 239,773    
Total 5640,6665 14     

 

BNT 5% 29,16 

BNT 1% 42,42 

 

Perlakuan 
Rata-

rata 

P4 P3 P2 P1 P5 
Notasi 

25,21 33,57 36,41 52,75 68,53 

P4 25,21 0,00 8,36 11,20 27,54 43,32 b 

P3 33,57  0,00 2,84 19,18 34,96 b 

P2 36,41   0,00 16,34 32,12 b 

P1 52,75    0,00 15,78 ab 

P5 68,53     0,00 a 
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