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Instrumen ini mengacu pada peraturan pedagang kaki lima dan Kepmen Nomor 1098 

/MENKES/VI/2011tentang hygiene sanitasi jasaboga 

Memenuhi syarat Tidak memenuhi syarat 

BAB III 

KERANGKA KONSEP 

 
 

A. Kerangka Konsep 

 

Penelitian ini dilakukan di kantin kawasan 21 mall Denpasar Barat. 

kerangka konsep yang digunakan dalam penelitian ini sebagai berikut: 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
Gambar 1.Kerangka Konsep Penelitian 
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1. Variabel Penelitian 

 

Variabel penelitian yang penulis gunakan adalah persyaratan sanitasi kantin 

 

2. Defenisi Oprasional 

 

Penelitian ini dilakukan di kantin di kawasan 21 Mall Denpasar Barat 

untuk mengetahui hygiene dan sanitasi makanan pada kantin tersebut. Untuk 

menamba kejelasan peneliti akan menjajikan table defenisi oprasional 

 

B. Variabel Dan Defenisi Oprasional 

 

 
Tabel 1. 

Defenisi Oprasional 
 

 
 Variable Sala Definisi Oprasional CaraPengukuran Skala 

 1 2 3 4 

 Sanitasi 

Kantin 

Suatu  Upaya 

Penyehatan kantin , 

mengamati sanitasi 

lokasi, higiene 

penyajian   dan 

penyimpanan 

makanan,   dan 

pembuanganlimbah. 

Pengamatan 

langsung 

(observasi) 

menggunakan 

bantuan formulir 

observasi. 

Nominal 

a. 1-9 : Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

b. 10-18: 

Memenuhi 

syarat 

 Sanitasi Lokasi Suatu  Upaya 

Penyehatan 

bangunan Kantin 

harus mempunyai 

banguanan  tetap 

dengan persyaratan 

Tertentu 

Pengamatan 

langsung 

(observasi) 

menggunakan 

bantuan formulir 

observasi. 

Nominal 

a. 0-3 : Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

b.4-7: 

Memenuhi 

syarat 



3 

 

 

Fasilitas Sanitasi Suatu keadaan 

kantin yang 

memiliki sarana dan 

prasarana yang 

memenuhi syarat 

sanitasi 

Pengamatan 

langsung 

(observasi) 

menggunakan 

bantuan formulir 

observasi 

Nominal 

a. 1-2 : Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

b. 3-4: 

Memenuhi 

syarat 

 

Higiene Penyajian 

dan Penyimpanan 

makanan 

 

 

 

 

 

 

 

 
Pengelolaan 

Makanan 

 

Suatu upaya 

penyajian makanan 

memenuhi ketentuan 

hygiene,  serta 

tempat       penyajian 

yang memenuhi 

persyaratan sanitasi 

kantin. 

 
Suatu   upaya 

penyehatan ruangan 

pengelolaan 

makanan   yang 

bersih dari barang 

yang tidak berguna. 

 

Pengamatan 

langsung 

(observasi) 

menggunakan 

bantuan formulir 

observasi 

 

 

 

 
Pengamatan 

langsung 

(observasi) 

menggunakan 

bantuan formulir 

observasi 

 

Nominal 

a. 1-3: Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

b. 4-5: 

Memenuhi 

syarat 

 

 

Nominal 

a. 0-1 : Tidak 

Memenuhi 

Syarat 

b. 1-2: 

Memenuhi 

syarat 
 


