
BAB  V 

 SIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Simpulan 

 

Berdasarkan penelitian tinjauan sanitasi kantin Sekolah Dasar Negeri di 

Desa Taman Abiansemal dapat disimpulkan beberapa hal yaitu : 

1. Gambaran Sanitasi kantin Sekolah Dasar Negeri di Desa Taman 

mendapatkan hasil memenuhi syarat 2 (40%) dan kategori tidak memenuhi 

syarat 3 (60%).  

2. Kondisi bangun kantin Sekolah Dasar Negeri di Desa Taman mendapatkan 

hasil yaitu kategori memenuhi syarat 3 (60%) dan kategori tidak memenuhi 

syarat 2 (40%). 

3. Kondisi fasilitas kantin Sekolah Dasar Negeri di Desa Taman mendapatkan 

hasil yaitu kategori memenuhi syarat 2(40%) dan kategori tidak memenuhi 

syarat 3 (60%). 

4. Hygiene penyajian dan penyimpanan makanan pada Kantin Sekolah Dasar 

Negeri di Desa Taman mendapatkan hasil yaitu kategori memenuhi syarat 2 

(40%) dan kategori tidak memenuhi syarat 3(60%). 

5. Pembuangan limbah padat dan cair pada kantin Sekolah Dasar Negeri di 

Desa Taman mendapatkan hasil yaitu kategori  memenuhi syarat 1 (20%) dan 

kategori tidak memenuhi syarat 4 (80%)  
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B. Saran 

 

Berdaarkan hasil penelitian tinjauan sanitasi kantin Sekolah Dasar di Desa 

Taman adapun saran yang dapat peneliti sampaikan antara lain kepada : 

1. Pihak Pengelola Kantin 

 

Diharapkan agar pengelola kantin menjaga kebersihan di lingkungan 

sekitar kantin, menggunakan pakaian yang rapi seperti memakai celemek 

untuk menghindari kontaminasi makanan yang dijual, menjaga dan 

memperhatikan limbah padat dan cair sehingga tidak menjadi sumber 

pencemar dan mencegah vektor berkembang yang dapat menjadi sumber 

penyakit. 

2. Siswa Siswi Sekolah Dasar Di Desa Taman 

 

Ada baiknya sebelum membeli makanan agar memperhatikan kualitas 

makanan yang dijajakan seperti menghindari makanan siap saji yang tidak di 

tutup saat disajikan. 

3. Pihak Sekolah 

 

Pada lokasi kantin sekolah sebaiknya dilakukan pengawasan dan 

pemeliharaan pada bangunan kantin untuk kenyamanan siswa siswi saat 

membeli makanan, pengawasan terhadap makanan yang terdapat pada kantin 

dan agar memperhatikan faktor lingkungan yang nyaman dan bersih untuk 

lokasi kantin sekolah serta melakukan kerjasama dengan DinasKesehatan 

untuk pembinaan penjamah makanan. 
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