
 

Lampiran 1 

Formulir Uji Organoleptik 

(Hedonik Test) 

 

Nama  : 

Tanggal :  

 

       Di hadapan saudara terdapat sampel Mie Basah, ujilah bagaimana 

keseluruhan, menurut tingkat kesukaan. Berikan tanda rumput (√) pada kolom 

yang sesuai dengan kode dan tingkat kesukaan terhadap  penilaian panelis secara 

organoleptik.  

 

 

Skala 

Kode Sampel 

325 328 331 334 337 

Sangat suka      

Suka      

Netral      

Kurang suka      

 

Keterangan :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 2 

Formulir Uji Organoleptik 

(Mutu Hedonik Terhadap Tekstur) 

 

Nama  : 

Tanggal :  

 

       Di hadapan saudara terdapat sampel Mie Basah, ujilah bagaimana 

keseluruhan, menurut tingkat kesukaan. Berikan tanda rumput (√) pada kolom 

yang sesuai dengan kode dan tingkat kesukaan terhadap (mutu tekstur mie basah) 

penilaian panelis secara organoleptik.  

 

 

Skala 

Kode Sampel 

325 328 331 334 337 

Kenyal       

Agak 

kenyal  

     

Tidak 

kenyal 

     

Lembek        

 

Keterangan :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LAMPIRAN 3 

 

Formulir Uji Organoleptik 

(Mutu Hedonik Terhadap Warna) 

 

Nama  : 

Tanggal :  

 

       Di hadapan saudara terdapat sampel Mie Basah, ujilah bagaimana 

keseluruhan, menurut tingkat kesukaan. Berikan tanda rumput (√) pada kolom 

yang sesuai dengan kode dan tingkat kesukaan terhadap (mutu warna mie basah) 

penilaian panelis secara organoleptik.  

 

 

Skala 

Kode Sampel 

325 328 331 334 337 

Kuning Tua      

Kuning       

Agak 

Kuning 

     

 

Keterangan :  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Lampiran 4 

Distribusi Nilai Uji Organoleptik Terhadap Rasa Mie Basah  

Panelis 
Ulangan I Ulangan II Ulangan III 

325 328 331 334 337 325 328 331 334 337 325 328 331 334 337 

1 4 5 5 5 4 5 5 5 5 4 4 5 5 5 4 

2 2 3 3 4 5 3 3 3 4 5 3 3 3 4 5 

3 3 3 4 4 4 3 4 4 4 4 4 3 4 5 4 

4 4 4 3 2 5 4 4 3 2 5 5 4 3 3 5 

5 5 5 3 5 4 5 5 3 5 4 5 5 3 5 4 

6 4 4 4 5 2 4 4 4 5 2 5 4 4 5 2 

7 3 3 4 3 5 4 4 4 3 5 3 3 4 3 5 

8 2 4 2 3 3 3 4 2 3 3 3 4 2 3 3 

9 4 3 3 4 4 4 3 3 4 4 4 4 3 4 4 

10 3 3 3 2 4 3 3 3 2 4 3 4 3 3 4 

11 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 

12 4 5 5 5 4 4 5 5 5 4 4 5 5 5 4 

13 2 2 4 3 2 2 2 4 3 2 2 3 4 3 2 2 1 3 1 2 2 3 2 1 1 1 

14 4 3 3 4 2 4 3 3 4 2 4 3 3 4 2 1 1 3 1 2 2 2 1 1 2 1 

15 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 2 3 1 2 1 1 1 1 1 2 

16 4 3 4 4 3 4 3 4 4 3 4 3 4 4 3 1 2 3 1 1 1 1 2 1 1 1 

17 4 3 2 3 3 4 3 2 3 3 4 3 3 3 3 1 2 3 1 1 2 2 1 1 1 1 

18 4 3 3 4 4 4 3 3 4 4 4 3 3 4 4 2 1 3 1 2 2 1 1 1 2 2 

19 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 3 4 5 4 4 1 1 3 1 1 1 2 2 1 1 1 

20 3 4 4 4 5 3 4 4 4 5 3 4 4 4 5 2 1 3 2 2 2 1 2 2 2 1 

21 3 2 3 4 3 3 2 3 4 3 3 3 3 5 3 

22 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 



 

23 4 4 4 3 4 4 4 4 3 4 4 4 4 3 4 

24 4 4 5 4 4 4 4 5 4 4 4 4 5 5 4 

25 3 4 2 4 5 3 4 2 4 5 3 4 2 4 5 

26 3 3 3 4 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 3 

27 3 3 4 3 4 3 3 4 3 4 3 3 4 3 4 

28 2 4 3 4 5 2 4 3 4 5 2 4 3 4 5 

29 4 4 2 1 3 4 4 2 1 3 4 4 2 1 3 

30 2 2 3 2 3 2 2 3 2 3 2 2 3 2 3 

∑  99 103 101 106 110 103 105 101 106 110 104 108 103 111 110 

 

Tabel Sidik Ragam Terhadap Rasa Mie Basah Labu Kuning 

Sumber Keragaman JK db KT Fhitung F5% F1% 

Perlakuan 7,57 4 1,89 3,40 2,39 3,36 

Ulangan 1,08 2 0,540 0,970 3,02 4,66 

Panelis 132,98 29 4,59 8,23 1,49 1,76 

Acak 230,55 414 0,56       

Total 372,18 449         

 

BNT 5% 0,2186738 

bnt1% 0,2878728 

 

    P1 P2 P3 P4 P5 
Notasi  

    3,31 3,46 3,58 3,61 3,68 

P1 3,31 ns0,00 ns0,14 *0,27 *0,30 **0,37 c 

p2 3,46     ns0,1222 ns0,16 *0,22 b 

p3 3,58       ns0,0333 ns0,1 a 

p4 3,61         ns0,07 a 

p5 3,68         ns0,00 a 

 

 

 

Lampiran 5 



 

 

 

 

LAMPIRAN 6 



 

 

 

 

 

 

LAMPIRAN 7 



 

Proses Pembuatan Mie Basah Labu Kuning 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Proses Pencampuran Bahan : Tepung 

Terigu, labu kuning, telur, garam, air dan 

tepung tepioka.

 

Adonan yang sudah tercampur dan di 

uleni hingga kalis 

 

Sebelum mie digiling ditutup dengan 

lap/serbet yang lembab selama 15 menit 

Taburkan tep. Tapioka di talenan, 

pipihkan adonan setelah itu giling.  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Organoleptik Pada Panelis 



 

  

  

 

 

 

 

  


