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TINJAUAN KEADAAN SANITASI PASAR DI PASAR UMUM KUSAMBA
DESA KUSAMBA KECAMATAN DAWAN
KABUPATEN KLUNGKUNG
TAHUN 2018

FORMULIR PENILAIAN PASAR
(Modifikasi dari KEPMENKES RI Nomor 519/Menkes/SK/V1/2008)

DATA UMUM
NAMA PASAR : Pasar Umum Kusamba
ALAMAT PASAR : Jalan Raya Amlapura , Desa Kusamba

Kecamatan Dawan

NAMA PENGELOLA PASAR : Ketut Widana
JUMLAH KIOS/LOS -

JUMLAH PEDAGANG . 227
JUMLAH ASOSIASI/

KELOMPOK PEDAGANG -

WAKTU PENGUKURAN : 09.00 — Selesai

BANGUNAN

No Substansi yang dinilai Ya Tidak Keterangan

1 2 3 4 5

A. |Bangunan Pasar

1. | Bangunan pasar terpelihara v -
2. | Lingkungan pasar bersih setiap v
hari

3. | Jalan dan lorong dalam pasar v -




tidak ada sampah berserakan

4. | Lorong pasar tidak digunakan Lorong pasar digunakan berjualan

untuk berjualan

5. | Semua fasilitas pasar terawat v -

baik dan bersih
6. | Lantai v -
a. Tidak retak

7. | b. Tidak licin N -

8. | c. Mudah dibersihkan Terdapat kotoran yang menempel
dilantai sehingga susah
dibersihkan

9. |d. Rata N -

10. | Lantai tidak ada genangan air v -

11. | Semua bahan dan peralatan yang v

digunakan diletakkan pada
tempatnya dan tidak
menghalangi jalan/lorong.

B. | Bangunan Los

1. | Setiap los bersih dan tidak ada Masih terdapat sampah berserakan

sampah berserakan di setiap los

2. | Tidak ada sampah menumpuk v -

dan membusuk

3. | Ada meja tempat berjualan dan v -

kondisi bersih

C. | Tempat penjualan makanan

dan bahan pangan




Los tempat penjualan makanan
dan bahan pangan tersedia
tempat cuci tangan dengan air
mengalir yang dilengkapi

dengan sabun.

Tidak tersedia tempat cuci tangan
yang dilengkapi dengan sabun

Meja/tempat penjualan makanan
dan bahan makanan memiliki
ketinggian minimal 60 cm dari

lantai.

Tempat pemotongan ayam
berada dilokasi khusus diluar

bangunan pasar.

Tempat penjualan makanan dan
bahan pangan tidak terbuat dari
kayu.

Tempat penjualan makanan dan
bahan pangan masih terbuat dari
kayu

Alas pemotong makanan dan
bahan pangan tidak terbuat dari
kayu.

Alas pemotong masih terbuat dari
kayu

Tersedia air pendingin atau
menggunakan es batu untuk
tempat penyimpanan ikan segar
dan daging dan unggas yang

akan dijual.

Tidak tersedia air pendingin atau
es batu untuk penyimpanan ikan
segar dan daging

Penyajian dagangan

dikelompokkan sesuai jenisnya.

Penyajian makanan tidak sesuai
dengan jenisnya

Pernah dilakukan pengambilan
contoh makanan untuk

pemeriksaan lab oleh petugas.




Untuk pedagang makanan siap
saji pernah dilakukan usap dubur

oleh petugas kesehatan.

Area Parkir

Tersedia tempat parkir untuk v | Tidak tersedia tempat parkir
. khusus untuk kendaraan roda dua,

kendaraan roda dua, roda tiga, .
roda tiga, roda empat, dan tempat

roda empat, dan tempat bongkar bongkar muat barang dagangan

muat barang dagangan

Jalur masuk dan keluar terpisah v | Tidak ada Jalur masuk dan keluar

. terpisah dengan jelas

dengan jelas.

Pencahayaan, suhu dan

kelembaban

Pencahayaan alam dan buatan Vv Pencahyaan di los kurang dari

cukup terang untuk melakukan syarat yang telah ditentukan

kegiatan (di los minimal 100

lux)

Suhu di setiap los minimal tidak v

panas dan tidak pengap (18-

30°¢)

Kelembaban minimal 40%-60% v Kelembaban di setiap los melebihi
dari syarat yang telah ditentukan
72%

Jumlah 16 13




Il. SARANA SANITASI

No

Substansi yang dinilai

Ya

Tidak

Keterangan

1

2

5

Air Bersih

Kran air terletak ditempat
strategis dan mudah
dijangkau

Air yang digunakan harus
memenuhi syarat fisik (tidak
berwarna, tidak berbau, dan
tidak berasa).

Jarak sumber air bersih dan
septic tenk minimal 10

meter

Kualitas air bersih diperiksa

setiap enam bulan sekali

Tidak pernah dilakukan pemeriksaan
terhadap kualitas air bersih

Tersedianya kran umum dan

berfungsi dengan baik

Tidak tersedia kran umum yang
digunakan pedagang untuk mencuci
sayur, daging serta peralatan yang
dipakai

Kamar Mandi Dan Toilet

Toilet laki-laki dan
perempuan terpisah serta
terdapat tanda/symbol yang

jelas.

Toilet dengan leher angsa

Tersedia tempat cuci tangan
yang dilengkapi dengan

sabun

Wastafel di toilet tidak berfungsi
dan tidak terawat




Letak toilet minimal 10
meter dari tempat penjualan

makanan dan bahan pangan

Letak toilet dengan bahan makanan
dan bahan pangan 1 meter

Pencahayaan minimal 100

lux

Ada penanggung jawab
pemeliharaan dan

kebersihan toilet

Lantai :

a. Kedap air

b. Mudah dibersihkan

c. Tidak licin.

Pengelolaan Sampah

Setiap los atau kios tersedia
tempat sampah organik dan

nonorganik

Tidak ada pemilahan sampah
organik dan nonorganik

Tempat sampah terbuat dari
bahan yang kuat, mudah
dibersihkan

Tempat sampah hanya
menggunakan keranjang

Tempat sampah tertutup

Tempat sampah tidak tertutup

Sampah diangkut minimal 1

X 24 jam

Jumlah tenaga kebersihan

yang cukup

Saluran Limbah/Drainase

Aliran limbah / drainase

lancar

Aliran air limbah tidak lancar

Seluruh saluran limbah

Saluran limbah drainase terbuka




cair/drainase harus disemen
dan ditutup dengan kisi-kisi

dari logam

Tidak ada bangunan diatas

drainase

Tempat Cuci Tangan

Tersedia tempat cuci tangan

dengan air mengalir dengan

jumlah yang cukup

Tidak tersedia tempat cuci tangan

Dilengkapi sabun, dijaga

kebersihannya

tidak tersedia sabun untuk cuci
tangan

Lokasi mudah dijangkau

Lokasi tidak mudah di jangkau

Pengendalian Binatang
Penular Penyakit

Dilakukan penyemprotan
lalat, nyamuk, kecoa dan
tikus dilakukan secara
berkala minimal 2 kali

setahun

Tidak pernah dilakukan
penyemprotan lalat, nyamuk, kecoa
dan tikus

Los makanan siap saji dan
bahan pangan harus bebas
dari tikus, lalat, kecoa

Masih terdapat tikus berkeliaran di
los pedagang

Tidak ada binatang
pemeliharaan (kucing,
anjing berkeliaran di dalam

pasar)

Masih terdapat anjing berkeliaran di
dalam pasar

Jumlah

12

16




I KEAMANAN

No Substansi yang dinilai Ya | Tidak Keterangan

1 2 3 4 5

A. | Pemadam Kebakaran

1. | Tersedia peralatan v Tidak tersedia peralatan pemadam
kebakaran
pemadam kebakaran dengan
jumlah cukup dan berfungsi
2. Tersedia hidran air \/ Tidak tersedia hidran air
3. | Letak peralatan pemadam v Tidak terdapat petunjuk arah

kebakaran mudah dijangkau penyelamatan

dan ada petunjuk arah

penyelamatan

4. | Adanya SOP penggunaan v Tidak tersedia SOP

alat pemadam kebakaran

B. | Keamanan

1. | Ada Pos Keamanan v | Tidak terdapat pos keamanan
2. | Ada personil/petugas v -
keamanan
1 5

Jumlah




DOKUMENTASI

Pencarian data dengan melakukan wawancara kepada koord
Pasar Umum Kusamba

Melakukan penilaian dengan menggunakan lembar observasi



Pengukuran pencahayaan dengan menggunakan Lux Meter
di areal bangunan pasar

Pengukuran pencahayaan dengan menggunakan Lux Meter
di areal kamar mandi/toilet pasar



Kondisi di Laan an




Kondisi di los

kondisi tempat cuci tangan



