
 

BAB VI 

SIMPULAN DAN SARAN 

 

 

A. Simpulan 

1. Tingkat pengetahuan penjamah makanan dengan pengetahuan baik 63,82%, dan 

pengetahuan cukup 21,28% dan pengetahuan kurang 14,90%. 

2. Skor kemanan pangan pada warung lawar babi dalam kategori sedang adalah 

42,55% dan kategori rawan tapi aman dikonsumsi adalah 57,45%. 

3. Hasil uji laboratorium bakteri escherichia coli pada seluruh lawar babi yaitu negatif 

(100%). 

4. Tidak ada hubungan tingkat pengetahuan penjamah makanan dengan keamanan 

pangan warung lawar babi di kawasan pariwisata Kuta, Kabupaten Badung, 

Provinsi Bali (p-value> 0,05). 

 

B. Saran 

Penjamah makanan disarankan untuk memperhatikan higiene dan sanitasi  terutama 

pada saat mencuci tangan serta selalu mengenakan celemek, penutup kepala, dan 

tangan tidak kontak langsung dengan makanan sudah jadi untuk menghindari cemaran 

bakteri. Bagi pihak terkait, direkomendasikan untuk mengadakan pelatihan keamanan 

pangan secara berkala bagi penjamah makanan dan pemilik usaha makanan terkait 

keamanan pangan. 

 


