Lampiran 1. Jadwal Kegiatan Penelitian

LAMPIRAN
JADWAL KEGIATAN PENELITIAN
Bulan
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Lampiran 2. RAB

RANCANGAN ANGGARAN BIAYA PENELITIAN

No. | Jenis Kegiatan | Jumlah | Satuan | Harga Satuan Biaya
Tahap Persiapan
Penyusunan
1. 1 Rangkap | Rp. 50.000,00 Rp. 50.000,00
Proposal
Penggandaan
2. 4 Rangkap | Rp. 30.000,00 Rp. 120.000,00
Proposal
Jilid cover
3. 4 Jilid Rp. 5.000,00 Rp. 20.000,00
proposal
Tahap Pelaksanaan
1. | Daun kelor 1 Kilogram | Rp. 100.000,00 | Rp. 100.000,00
2. | Kantong teh 100 Pcs Rp. 13.000,00 Rp. 13.000,00
3. | SCOBY 6 Pcs Rp. 40.000,00 Rp. 240.000,00
4. | Madu 1 Liter Rp. 250.000,00 | Rp. 250.000,00
5. | Toples kaca 6 Buah Rp. 25.000,00 Rp.150.000,00
6. | Kombucha 6 Pcs Rp. 50.000,00 Rp. 50.000,00
7. | Kain putih 6 Lembar Rp. 7.000,00 Rp. 42.000,00
Isolat murni
bakteri Bacillus
8. 1 Plate Rp. 300.000,00 | Rp. 300.000,00
cereus kode
ATCC 11778
9. | NaCl 0,85% 100 Mililiter | Rp. 30.000,00 Rp. 30.000,00
10. | Aquabides 1 Liter Rp. 20.000,00 Rp. 20.000,00
11. | Alkohol 70% 100 Mililiter Rp. 5.000,00 Rp. 5.000,00
12. | Media BAP 15 Plate Rp. 31.000,00 Rp. 465.000,00
13. | Ose disposible 1 Bungkus | Rp. 30.000,00 Rp. 30.000,00
14. | Cutton swab 10 Pcs Rp. 1.000,00 Rp. 10.000,00
15. | Botol kaca 5 Pcs Rp. 50.000,00 Rp. 50.000,00
16. | Blank disk 50 Pcs Rp. 165.000,00 | Rp. 165.000,00




Administrasi
17. | laboratorium 1 Lab Rp. 200.000,00 | Rp. 200.000,00
P4TO
Administrasi
18. | laboratorium 1 Lab Rp. 300.000,00 | Rp. 300.000,00
kimia terapan
Tahap Akhir
1. | Penyusunan KTI 1 Rangkap | Rp.100.000,00 Rp. 100.000,00
2. Penggandaan 4 Rangkap | Rp. 50.000,00 Rp. 200.000,00
KTI
3. | Jilid Cover KTI 4 Jilid Rp. 5.000,00 Rp. 20.000,00
Biaya Tambahan
1. | Biaya Transport 3 - Rp.50.000,00 Rp. 150.000,00
2. Biaya tak 10 Persen Rp. 293.500,00 | Rp. 348.500,00
terduga (%)
Total Rp. 3.833.500,00
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Lampiran 3. Surat Izin Penelitian

_{LABORATORIUM
TERPADU VKAN

JI. P, Moyo No. 33 Pedungan, Denpasar Selatan-Bali-802222, LP-2022-IDN
Telp. (0361) 720084, e-mail : unitlab. polkesden@gmail.com

Yth. Kepala Unit Laboratorium Denpasar, 14 Maret 2025
Poltekkes Kemenkes Denpasar
Di ~ Denpasar

Dengan hormat,

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya :

Nama : Ni Luh Prina Ardiani

NIM 1 P07134221059

Prodi/Jurusan : Sarjana Terapan/Teknologi Laboratorium Medis

No Hp : 081933111160

Dengan ini bermaksud untuk mengajukan permohonan penggunaan Laboratorium untuk

penelitian karya tulis/skripsi saya yang berjudul :

Judul KTV/Skripsi : Hubungan Waktu Fermentasi Kombucha Daun Kelor (Moringa oleifera
L.) Dengan Aktivitas Antibakteri Bacillus cereus

Metode pengujian : Kuantitatif (Difusi Cakram)

Tanggal penggunaan : 17 s.d 24 Maret 2025

Kompensasi atas penggunaan laboratorium, saya bersedia untuk dikenakan biaya sesuai dengan

pola tarif yang berlaku di Poltekkes Kemenkes Denpasar.

Demikian permohonan ini saya sampaikan, atas perhatiannya diucapkan terima kasih.
Pemohon,

Ni Luh Prina Ardiani
Tembusan disampaikan kepada Yth :
1. Kepala Unit Bisnis Poltekkes Kemenkes Denpasar
2 Ketua Jurusan Teknologi Laboratorium Medis
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Lampiran 4 Etik Penelitian

p
.

Kementerian Kesehatan
Poltekkes De npasar

Ke m e n kes ® Jalan Sanitasi Mo, Sidakarya,

Denpasar Selatan, Bali 80224
| (0381) 710447
& hitpsyfpoltekkes-denpasar.acid

PERSETUJUAN ETIK! ETHICAL APFROVAL
Momor : DP 04 02/F 200125/ 408 (2025

Yang bertandatangan di bawah ini Ketua Komisi Etik Peneliian Kesehatan Poltekkes
Denpasar, setelah dilaksanakan pembahasan dan penilaian, dengan ini memutuskan

protokol penelitian yang berjudul :

Hubungan Waktu Fermentasi Kombucha Daun Kelor (Moringa oleifera L.) Dengan Aktivitas
Antibakteri Bacillus cereus

dengan Ketua Pelaksana/Peneliti Utama :

Mi Luh Prina Ardiani

LAIK ETIK. Persetujuan ini berlaku sejak tanggal ditetapkan sampai dengan batas waktu
pelaksanaan penelitian sepert tertera dalam protokol dengan masa maksimum selama 1
{zatu) tahun

Pada akhir penelitian, peneliti menyerahkan laporan akhir kepada KEPK-Poliekkes

Denpasar. Dalam pelaksanaan penelitian, jlka ada perubahan danfatau perpanjangan
penelitian, harus mengajukan kembali permohonan kaji etik penelitian (amandemen protokol)

wpTan

| opsE T KESE # jl
'-.' ~ I
gy t'.r'{ .,:_L\'

i o

Rt b mang Yuni Rahyani,5.51.T. M.Kes

Kemeanterian Kesehatan tidak menerima suap danfatau gratfikas dalam bentuk apapun. Jika terdapat potensi susp
atau gratifies) sdakan aporkan melalul HALD KEMENKES 1500567 dan hittps:fwbs kembkes go.id. Uniulk vesifiasi
keaslian tanda tangan elekdroni, silakan unggah dokumen pada laman hitps: e, kominks.
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Lampiran Ethical Approval

Nomor : DP.04.02/F XXXI1.25/ 408 /2025
Tanggal 21 April 2025
SARAN REVIEWER

Saran Tindak lanjut

Nama Peneliti Judul Reviewer 1 Reviewer 2

Ni Luh Prina Ardiani Hubungan Waktu Fermentasi | Penelitian dapat -
Kombucha Daun Kelor | dilanjutkan

(Moringa oleifera L.) Dengan
Aktivitas Antibakteri Bacillus

cereus

a (AN KEe

7
:
I ;

7 ;mgr\msl Etik Poltekkes Kemenkes Denpasar
/ - e N
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Lampiran 5. Sertifikat Hasil Pengujian

LABORATORIUM e ~pumvecie -
|TERPADU ~ ° = oiminr

Nomor : TL.02.01/.F_XXIV.21/0017/2025 Halaman 1 dari 8

SERTIFIKAT HASIL PENGUJIAN
CERTIFICATE OF ANALYSIS

Nomor Sertifikat/Certificate Number:
LT-10/04/2025

Matriks Sampel/Sample Matrix:
Kombucha Daun Kelor

Personil Penghubung/Contact Person:
Ni Luh Prina Ardiani/ 081933111160

Tanggal/Date:
29 April 2025

Signature
Name : Dr. drg. | Gusti Agung Ayu Putu Swastini, M.Biomed
Title : Kepala Unit Laboratorium

Laporan ini dibuat berdasarkan hasil observasi yang objektif dan independen terhadap sampel pefanggan yang bersifat khusus dan rahasia.
Data hasil 8! pr dan p yang ada o Y L terbaik dari Laboratorum Terpadu
Kemenkes Poltekkes Denpasar. Dalam penggunaan laporan ind, L Terpadu b C tidak Jamis
secara tersrat maupun tersurat dan tidak bertanggung awab dap pr of)| kerugian Qinmvya yang
bersifat material maupun imaterial. Laporan Ini tidak dip untuk oig; kecusall secara utuh keseluruhanoya dan atas
persetujuan tertulis dar Lab ium Terpadu L Denp
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< I Fulau Moye Mo 33 Fedungan
Denpasar Selatan,
Denpasar, Ball 80222
S=r (0361) 7ZOOB4

ED) Unitlab.polkesdengPamail.com
Nomor : TL.02.01/.F. XXIV.21/0017/2025 Halaman 2 dari 8
LABORATORY TEST RESULT
No. Sertifikat ¢ LT-10/04/2025 Tanggal Terima : 18 April 2025
Sampel Matrix : Kombucha Daun Kelor Tanggal Pengujian : 18 April 2025
No. Lab : BM 102-258/04/2025 Tanggal Selesai : 28 April 2025

1D Sampel . KDKal - KDKa7, F1-01 - F1-30, F2-01 — F2-30,

F3-01 - F3-30, F4-01 — F4-30, F5-01 — F5-30

1. Uji Aktivitas Antibakteri Kombucha Daun Kelor

No Paramater Kode Sampel Hasil Satuan Metode Pengujian

1 Zona Hambat KDKal 0+ 0,00 (Tidak terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirhy-bauer)
2 Zona Hambat KDKa2 0+ 0,00 (Tidak terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
3 Zona Hambat KDKa3 1 0,00 (Terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
4 Zona Hambat KDKad 1,05 £ 0,00 (Terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
5 Zona Hambat KDKa3 1,11 + 0,00 (Terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
6 Zona Hambat KDKab 4,12 +0.00 (Terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
7 Zona Hamhbat KDKa7 0+ 0,00 (Tidak terdapat zona hambat) - Difusi Cakram (Kirby-bauer)
Keterangan :

Hasil pengujan ini tidsk unuk dgandakan dan hanya beriaku unluk contoh-contoh lersabut o alas
This certficate canno! be duplcated and is only vald for the above sampies

Halaman 3 dari 8
2. Uji Organoleptik Kombucha Daun Kelor

No Paramater Kode Sampel Hasil Satuan Metode Pengujian
1 Aroma, Warna, Rasa F1-01 5 - Organoleptik
2 Aroma, Warna, Rasa F1-02 4,67 - Organoleptik
3 Aroma, Warna, Rasa F1-03 4 - Organoleptik
4 Aroma, Warna, Rasa F1-04 4.67 - Organoleptik
5 Aroma, Warna, Rasa F1-05 3.33 - Organoleptik
6 Aroma, Warna, Rasa F1-06 4 - Organoleptik
7 Aroma, Warna, Rasa F1-07 3.67 - Organoleptik
3 Aroma, Warna, Rasa F1-08 3 - Organoleptik
9 Aroma, Warna, Rasa F1-09 3 - Organoleptik
10 Aroma, Warna, Rasa F1-10 3.67 - Organoleptik
11 Aroma, Warna, Rasa Fl-11 3 - Organoleptik
12 Aroma, Warna, Rasa F1-12 4 - Organoleptik
13 Aroma, Warna, Rasa F1-13 4,67 - Organoleptik
14 Aroma, Warna, Rasa F1-14 233 - Organoleptik
15 Aroma, Warna, Rasa F1-15 267 - Organoleptik
16 Aroma, Warna, Rasa Fl-16 4 - Organoleptik
17 Aroma, Warna, Rasa F1-17 4 - Organoleptik
18 Aroma, Warna, Rasa F1-18 433 - Organoleptik
19 Aroma, Warna, Rasa F1-19 433 - Organoleptik
20 Aroma, Warna, Rasa F1-20 4 - Organoleptik
21 Aroma, Warna, Rasa F1-21 3.67 - Organoleptik
22 Aroma, Warna, Rasa F1-22 3 - Organoleptik
23 Aroma, Warna, Rasa F1-23 3 - Organoleptik
24 Aroma, Warna, Rasa F1-24 4 - Organoleptik
25 Aroma, Warna, Rasa F1-25 367 - Organoleptik

‘
| Keterangan :

Hasil pengujian i tidak untuk digandakan dan hanya berlaku untuk corfoh-condoh lersebut d atas.
This centficate cannct be duplcated and is only vald for the above sampies
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Halaman 4 dari 8

No Paramater Kode Hasil Satuan Metode Pengujian
Sampel
26 Aroma, Warna, Rasa F1-26 367 - Organoleptik
27 Aroma, Warna, Rasa F1-27 4 - Organoleptik
28 Aroma, Warna, Rasa F1-28 333 - Organoleptik
29 Aroma, Warna, Rasa F1-29 333 - Organoleptik
30 Aroma, Warna, Rasa FI-30 3 - Organoleptik
31 Aroma, Warna, Rasa F2-01 467 - Organoleptik
32 Aroma, Warna, Rasa F2-02 467 - Organoleptik
33 Aroma, Warna, Rasa F2-03 4 - Organoleptik
34 Aroma, Warna, Rasa F2-04 433 - Organoleptik
15 Aroma, Warna, Rasa F2-05 233 - Organoleptik
16 Aroma, Warna, Rasa F2-06 3 - Organoleptik
37 Aroma, Warna, Rasa F2-07 333 - Organoleptik
38 Aroma, Warna, Rasa F2-08 3 - Organoleptik
39 Aroma, Warna, Rasa F2-09 333 - Organoleptik
40 Aroma, Warna, Rasa F2-10 367 - Organoleptik
41 Aroma, Warna, Rasa F2-11 333 - Organoleptik
42 Aroma, Warna, Rasa F2-12 433 - Organoleptik
43 Aroma, Warna, Rasa F2-13 467 - Organoleptik
44 Aroma, Warna, Rasa F2-14 233 - Organoleptik
5 ‘Aroma, Warna, Rasa F2-15 333 - Organoleptik
46 Aroma, Warna, Rasa F2-16 433 - Organoleptik
47 Aroma, Warna, Rasa F2-17 367 - Organoleptik
48 Aroma, Warna, Rasa F2-18 333 - Organoleptik
49 Aroma, Warna, Rasa F2-19 4 - Organoleptik
50 Aroma, Warna, Rasa F2-20 5 - Organoleptik
51 F2-21 3 - Organoleptik
Keterangan :
HasT penguan il 0ak, Uik digandakan dan Tanya bedaky ek contohv-conioh Tersebul & 2.
| This caificate cannal be duplcated and s only valid for the above sampies
Halaman 5 dari 8
No Paramater Kode Hasil Satuan Metode Pengujian
Sampel
32 Aroma, Warna, Rasa F2-22 333 - Organoleptik
53 Aroma, Warna, Rasa F2-23 367 - Organoleptik
54 Aroma, Warna, Rasa F2-24 367 - Organoleptik
55 Aroma, Warna, Rasa F2-25 3 - Organoleptik
56 Aroma, Warna, Rasa F2-26 2,67 - Organoleptik
57 Aroma, Warna, Rasa F2-27 333 - Organoleptik
58 Aroma, Warna, Rasa F2-28 367 - Organoleptik
59 Aroma, Warna, Rasa F2-29 4 - Organoleptik
&0 Aroma, Warna, Rasa F2-30 367 - Organoleptik
61 Aroma, Warna, Rasa F3-01 4.67 - Organoleptik
62 Aroma, Warna, Rasa F3-02 4 - Organoleptik
63 Aroma, Warna, Rasa F3-03 4 - Organoleptik
) “Aroma, Warna, Rasa T304 233 - Organoleptik
65 Aroma, Warna, Rasa F3-05 267 - Organoleptik
66 Aroma, Warna, Rasa F3-06 233 - Organoleptik
67 Aroma, Warna, Rasa F3-07 3 - Organoleptik
68 Aroma, Warna, Rasa F3-08 3 - Organoleptik
69 Aroma, Warna, Rasa F3-09 333 - Organoleptik
70 Aroma, Warna, Rasa F3-10 267 - Organoleptik
71 Aroma, Warna, Rasa F3-11 333 - Organoleptik
72 Aroma, Warna, Rasa F3-12 367 - Organoleptik
73 Aroma, Warna, Rasa F3-13 4 - Organoleptik
74 Aroma, Warna, Rasa F3-14 233 - Organoleptik
75 Aroma, Warna, Rasa F3-15 367 - Organoleptik
76 Aroma, Warna, Rasa F3-16 433 - Organoleptik
77 Aroma, Warna, Rasa F3-17 3.67 - Organoleptik
78 Aroma, Warna, Rasa F3-18 333 - Organoleptik
‘ Keterangan :

Fasil penguaian Tl NGaK Nk Qigantakan dan Tanya beraky Uik Conior-Conan tersebul 0 2.

This cetificale cannot be duplicated and is only vaild for the above samples
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Halaman 6 dari 8

No Paramater Kode Hasil Satuan Metode Pengujian
Sampel
79 Aroma, Warna, Rasa F3-19 333 - Organoleptik
&0 Aroma, Warna, Rasa F3-20 333 - Organoleptik
81 Aroma, Warna, Rasa F3-21 2.67 - Organoleptik
&2 Aroma, Warna, Rasa F3-22 2 - Organoleptik
3 ‘Aroma, Warna, Rasa 323 333 B Organoleptik
84 Aroma, Warna, Rasa F3-24 267 - Organoleptik
&5 Aroma, Warna, Rasa F3-25 333 - Organoleptik
&6 Aroma, Warna, Rasa F3-26 4,67 - Organoleptik
87 Aroma, Warna, Rasa F3-27 267 - Organoleptik
&8 Aroma, Warna, Rasa F3-28 3 - Organoleptik
89 Aroma, Warna, Rasa F3-29 333 - Organoleptik
) Aroma, Warna, Rasa F3-30 3 - Organoleptik
91 Aroma, Warna, Rasa F4-01 433 - Organoleptik
92 Aroma, Warna, Rasa F4-02 4 - Organoleptik
93 Aroma, Warna, Rasa F4-03 467 - Organoleptik
94 Aroma, Warna, Rasa F4-04 233 - Organoleptik
95 Aroma, Warna, Rasa F4-05 2133 - Organoleptik
96 Aroma, Warna, Rasa F4-06 233 - Organoleptik
97 Aroma, Warna, Rasa F4-07 3 - Organoleptik
98 Aroma, Warna, Rasa F4-08 3 - Organoleptik
99 Aroma, Warna, Rasa F4-09 2,67 - Organoleptik
100 Aroma, Warna, Rasa F4-10 267 - Organoleptik
101 Aroma, Warna, Rasa F4-11 3 - Organoleptik
102 Aroma, Warna, Rasa F4-12 333 - Organoleptik
103 Aroma, Warna, Rasa F4-13 433 - Organoleptik
‘ Keterangan :
| Hasll pengufan inl tidak untuk digandakan dan hanya berisku unluk confoh-conioh lersebut o alas.
This ceriificate cannot be duplicated and is only vald for the abose sampies
Halaman 7 dari 8
No Paramater Kode Hasil Satuan Metode Pengujian
Sampel
104 Aroma, Warna, Rasa F4-14 433 - Organoleptik
105 Aroma, Warna, Rasa F4-15 4,67 - Organoleptik
106 Aroma, Warna, Rasa F4-16 4 - Organoleptik
107 Aroma, Warna, Rasa F4-17 167 - Organoleptik
108 Aroma, Warna, Rasa F4-18 3167 - Organoleptik
109 Aroma, Warna, Rasa F4-19 433 - Organoleptik
110 Aroma, Warna, Rasa F4-20 3 - Organoleptik
111 Aroma, Warna, Rasa F4-21 433 - Organoleptik
112 Aroma, Warna, Rasa F4-22 333 - Organoleptik
113 Aroma, Warna, Rasa F4-23 267 - Organoleptik
115 Aroma, Warna, Rasa F4-24 3 - Organoleptik
115 Aroma, Warna, Rasa F4-25 4 - Organoleptik
116 Aroma, Warna, Rasa F4-26 333 - Organoleptik
117 Aroma, Warna, Rasa F4-27 4 - Organoleptik
118 Aroma, Warna, Rasa F4-28 333 - Organoleptik
119 Aroma, Warna, Rasa F4-29 367 - Organoleptik
120 Aroma, Warna, Rasa F4-30 4 - Organoleptik
121 Aroma, Warna, Rasa F5-01 367 - Organoleptik
122 Aroma, Warna, Rasa F5-02 267 - Organoleptik
123 Aroma, Warna, Rasa F5-03 233 - Organoleptik
124 Aroma, Warna, Rasa F5-04 1.67 - Organoleptik
125 Aroma, Warna, Rasa F5-05 233 - Organoleptik
126 Aroma, Warna, Rasa F5-06 2 - Organoleptik
127 Aroma, Warna, Rasa F5-07 233 - Organoleptik
128 Aroma, Warna, Rasa F5-08 2 - Organoleptik
‘ Keterangan :

Hasl pengufan i tidak unituk digandakan dan hanya berlaky unluk confoh-contoh tersebul & alas.

This certficate cannof be dupicated and /s only vaid for the above sampies
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Halaman 8§ dari 8

No Paramater Kode Hasil Satuan Metode Pengujian
Sampel
129 Aroma, Warna, Rasa F5-09 133 - Organoleptik
130 Aroma, Warna, Rasa F5-10 2,67 - Organoleptik
131 Aroma, Warna, Rasa Fs-11 2 - Organoleptik
132 Aroma, Warna, Rasa F5-12 167 - Organoleptik
133 Aroma, Warna, Rasa F5-13 3 - Organoleptik
134 Aroma, Warna, Rasa Fs-14 233 - Organoleptik
135 Aroma, Warna, Rasa F5-15 2,67 - Organoleptik
136 Aroma, Warna, Rasa F5-16 467 - Organoleptik
137 Aroma, Warna, Rasa F5-17 4 - Organoleptik
138 Aroma, Warna, Rasa F5-18 2 - Organoleptik
139 Aroma, Warna, Rasa F5-19 3 - Organoleptik
140 Aroma, Warna, Rasa F5-20 233 - Organoleptik
141 Aroma, Warna, Rasa F5-21 2,67 - Organoleptik
142 Aroma, Warna, Rasa F5-22 3 - Organoleptik
143 Aroma, Warna, Rasa F5-23 1.67 - Organoleptik
144 Aroma, Warna, Rasa F5-24 1 - Organoleptik
145 Aroma, Warna, Rasa F5-25 3 - Organoleptik
146 Aroma, Warna, Rasa F5-26 2 - Organoleptik
147 Aroma, Warna, Rasa F5-27 133 - Organoleptik
148 Aroma, Warna, Rasa F5-28 1.67 - Organoleptik
149 Aroma, Warna, Rasa F5-29 1.67 - Organoleptik
150 Aroma, Warna, Rasa F5-30 2 - Organoleptik
‘ Keterangan -

Hasl pengufan i lidak unfuk dgandakan dan hanya berlaku unluk contoh-contoh lersebul i alas.

This ceriifcate canno! be dupicated and is only vald for the abore samples
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Lampiran 6. Hasil Pengukuran pH

Waktu
Fermentasi
0 Hari
5 Hari
10 Hari
15 Hari
20 Hari
25 Hari

[SSARE RV RV, R Ne RN

Lampiran 7. Rekapitulasi Uji Aktivitas Antibakteri

P 1 Kat i
Waktu engulangan (mm) Rata-rata  Interpretasi ;jﬁ;n
F tasi + SD Hasil
ermentasi I I I v (mm) asi Hambat
Tidak
K 1 Tidak
ontrf) 0 0 0 0 00,00 idak terdapat terd.ap.at
negatif zona hambat efektivitas
antibakteri
K 1 T
onrol 1 416 416 404 4124000 lcrdapatzoma b
Positif hambat
Tidak
Tidak
5 Hari 0 0 0 0 00,00 idak terdapat terd.ap.at
zona hambat efektivitas
antibakteri
Tidak
10 Hari 0 0 0 0 0= 0,00 Tidak terdapat terd'ap.at
zona hambat efektivitas
antibakteri
15 hari | | | | 1£000  rerdapatzoma o L
hambat
. Terdapat zona
20 hari 1,1 1 1 1,1 1,05 £ 0,06 Lemah
hambat
. Terdapat zona
25 hari 1,1 1,2 1,05 1,1 1,11 +0,06 Lemah
hambat
Lampiran 8. Perhitungan Diameter Zona Hambat
a. Waktu fermentasi 15 hari
. d1+d2 Diameter zona
Ulangan d1 d2 Perhitungan hambat
1 1,00mm 1,00 mm Sﬁgo + 1,002 = 1,00 1,10 mm
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(0,98 + 1,02)/2 = 1,00

2 1,02mm 0,98 mm 1,00 mm
mm
3 1,0Amm 0,96 mm (1,04 -+ 0,96)2= 1,00 1,00 mm
mm
4  106mm 094mm (06 * 0942 =100 1,00 mm
mm
b. Waktu fermentasi 20 hari
. d1+d2 Diameter zona
Ulangan d1 d2 Perhitungan hambat
1 ,LI2mm 1,08 mm (1,124 1,08)/2 = 1,10 1,10 mm
mm
2 1,02mm 0,98 mm (1,02 + 0.98)22 = 1,00 1,00 mm
mm
3 100mm 098mm (LOO F 1,00)2 =100 1,05 mm
mm
4 1,14 mm 1,06 mm (1,14 + 1,062 = 1,10 1,10 mm
mm
c. Waktu fermentasi 25 hari
. d1+d2 Diameter zona
Ulangan d1 d2 Perhitungan hambat
1 LI2mm 1,08 mm (1,05 + 1,052 = 1,10 1,10 mm
mm
2 1,20 mm 1,20 mm (1,20 + 1,202 = 1,20 1,20 mm
mm
3 1.06mm 104mm (206 F 1,042 =105 1,05 mm
mm
4 1,10 mm 1,10 mm (1,10 + 1,10)2 = 1,10 1,10 mm
mm
d. Kontrol positif
. d1+d2 Diameter zona
Ulangan d1 d2 Perhitungan hambat
1 408 mm 4,12mm (4,08 +4,12)/2 =4,10 mm 4,10 mm
2 4,18 mm 4,16 mm (4,18 +4,16)/2=4,16 mm 4,16 mm
3 420mm 4,12mm (4,20 +4,12)/2=4,16 mm 4,16 mm
4 4,02mm 4,06 mm (4,02 +4,06)/2 = 4,04 mm 4,04 mm
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Lampiran 9. Rekapituasi Uji Organoleptik

&« Kelami FI F2 5] 4 F5
No. e Responenis Kelamin — Umur =0 T Rasa Bkor Orga] Aroma | Warna | Rasa | Rerata | Aroma | Warna | Rasa | Rerata | Aroma | Wama | Rasa | Rerata | Aroma | Warma | Rasa | Rerata
1 1 Perempuan | 22 Tahun 5 5 5 5 5 4 5 467 4 5 5 467 3 5 5 433 3 4 ] 367
2 2 Perempuan | 21 Tahun 5 4 5 467 5 4 5 467 3 5 4 4 3 5 4 4 2 4 2 2.67
3 3 Perempuan | 21 Tahun |3 5 4 4 3 4 5 4 3 4 5 4 4 5 s 4,67 2 3 2 233
4 4| Perempuan | 21 Tahun | 4 5 5 467 5 3 5 433 2 3 2 233 2 4 1 233 1 3 1 1,67
5 5 Perempuan_| 22 Tahun 3 3 4 333 2 3 2 233 2 4 2 2,67 2 3 2 233 2 3 2 233
6 6| Perempuan | 23 Tahun 3 5 1 4 2 3 1 3 2 2 3 233 3 2 2 233 3 2 1 2
7 7 | Perempuan | 21 Tahun |2 ] 5 367 2 3 5 333 2 3 4 3 2 3 4 3 2 3 2 233
[ 8 | Perempuan | 21 Tahun | 2 1 3 3 2 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 3 1 2
9 9| Perempuan | 21 Tahun 3 3 3 3 4 2 4 333 3 3 4 333 3 3 2 2,67 1 2 1 133
10 10| Perempuan | 21 Tahun 3 4 4 3,67 3 4 4 3,67 2 4 2 2,67 2 4 2 2,67 2 4 2 2,67
1 i Loki-laki | 20 Tahun | 4 3 2 3 4 3 3 333 3 3 4 333 3 3 3 3 2 2 2 2
12 12| Perempuan | 21 Tahun | 4 5 3 4 4 4 5 4 4 3 3.67 ] 4 2 333 5 1 2 367
13 13 Lokilaki | 21 Tahun | 4 5 5 467 4 5 5 ] 4 4 4 5 ] 4 433 3 3 3 3
14 14 Lakilaki | 19 Tahun I 5 1 233 3 3 I 3 3 1 233 5 ] 4 433 3 3 1 233
15 15 Lakiclaki_| 21 Tahun 2 3 3 2,67 4 3 3 4 4 3 367 5 4 s 4,67 2 2 4 2,67
16 16| Perempuan | 18 Tahun | 4 3 5 4 5 3 5 5 3 5 433 4 3 5 4 5 5 4 4,67
17 17| Perempuan | 18 Tahun | 4 3 5 4 3 3 5 3 4 4 3,67 3 4 4 3.67 5 5 2 4
18 18 | Perempuan | 22 Tahun | 4 ] 5 433 3 4 3 3 4 3 333 1 ] 3 3.67 2 2 2 2
19 19 Lokilaki | 23 Tahun | 4 ] 5 433 4 4 4 3 4 3 333 5 ] 4 433 2 5 2 3
2 20 | Perempuan | 22 Tahun | 4 1 4 4 5 5 5 5 3 4 3 333 3 3 3 3 2 3 2 2,33
21 21| Perempuan | 22 Tahun | 4 3 4 367 3 3 3 3 2 4 2 2,67 4 5 4 433 1 4 3 2,67
2 22| Perempuan | 43 Tahun 3 3 3 3 4 3 3 333 2 3 1 2 3 3 4 333 5 3 1 3
2 25| Perempuan | 22 Tahun 3 3 3 3 3 4 1 3.67 4 4 2 333 3 3 2 2,67 2 2 1 1,67
24 24| Perempuan | 22 Tahun | 4 5 3 4 4 3 4 3.67 3 3 2 2,67 2 4 3 3 1 1 1 1
25 25| Perempuan | 22 Tahun | 3 ] 4 367 3 2 4 3 4 2 4 333 1 ] 4 4 3 3 3 3
2% 2% Laki-laki | I8 Tahun 2 4 5 367 4 3 1 2,67 5 5 4 467 4 2 4 333 3 1 2 2
27 27| Perempuan | 19 Tahun | 4 3 5 4 4 4 2 333 3 3 2 2,67 5 3 4 4 1 2 1 133
28 2 Laki-laki | 18 Tahun 3 4 3 333 4 4 3 3,67 3 3 3 3 4 3 3 333 1 2 2 1,67
2 2 Lakilaki | 25 Tahun 3 3 4 333 4 3 5 4 3 3 4 333 3 4 4 3.67 1 2 2 167
30 30 Lokilaki | 24 Tahun | 3 3 3 3 3 4 4 3.67 3 3 3 3 3 ] 5 4 2 1 3 2
Rerata [ 337 393 396 [ 374 | 359 [ 341 381 361 [ 300 [ 359 [ 301 [ 326 344 3.63 [ 341 [ 349 [ 24 3,00 2.00 2,46
SD 103 [ 083 00 | 072 129 [ 065 [ 098 | 074 | 067 [ 093 13 | 075 [ 065 1,03 134 | 083 [ 063 [ 077 [ 087 | o6t

Lampiran 10. Hasil Uji Statistik

a. Uji Normalitas

Tests of Normality

Kolmogo Smirnov?
Statistic df Sig. Statistic df Sig.

Zona Hambat Kontrol .283 .863 4 272
Positif

N

Zona Hambat Hari Ke-5

Zona Hambat Hari Ke-10

Zona Hambat Hari Ke-15

Zona Hambat Hari Ke-20 307
Zona Hambat Hari Ke-25 329

a. Lilliefors Significance Correction

.024
406

e R R R
LR R R S

b. Uji Korelasi Spearman

Correlations
Waktu Zona Hambat
Fermentasi Bakteri

Spearman’'srho  Waktu Fermentasi Caorrelation Coefficient 1.000 a75"
Sig. (2-tailed) . .005
N 5 5
Zona Hambat Bakteri  Correlation Coefficient 875" 1.000

Sig. (2-tailed) .005
N 5 5

** Correlation is significant at the 0.01 level (2-tailed).
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Lamp

iran 11. Hasil Turnitin

HUBUNGAN WAKTU FERMENTASI KOMBUCHA DAUN KELOR
(Moringa oleifera L.) DENGAN AKTIVITAS ANTIBAKTERI Bacillus

cereus.pdf

;\:‘b"NNJ“’ 6"ff'\v(:l — e s
25« 21 10s 10«
SIMILARITY INDEX INTERNET SOURCES PUBLICATIONS STUDENT PAPERS

PRMARY SOURCES

Submitted to Badan PPSDM Kesehatan 4
Kementerian Kesehatan
Student Paper
Submitted to Konsorsium Perguruan Tinggi 2%
Swasta Indonesia
Student Paper
repository.poltekkes-denpasar.ac.id 1
> Internet Source %
repository.ub.ac.id
4 Intc'r)ncl Snur(:y 1 %
jurnal.untad.ac.id 1
2 Internet Source %
urnal.unpad.ac.id
‘!ntnmﬂ Somcep 1 %
W repository.usd.ac.id
|ntcrpnﬂ ﬁomr‘e‘y 1 %
es.scribd.com
Internet Source 1 %
n ejurnalmalahayati.ac.id 1
Internet Source %
N id.123dok.com
Internet Source 1 %
www.scribd.com
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Lampiran 12. Surat Pernyataan Publikasi

SURAT PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI REPOSITORY

Saya yang bertandatangan dibawah ini :

Nama : Ni Luh Prina Ardiani

NIM : P07134221059

Program Studi : Sarjana Terapan

Jurusan : Teknologi Laboratorium Medis

Tahun Akademik 12024 - 2025
Alamat : Br. Sibang, Jagapati, Abiansemal, Badung
Nomor Hp/Email : 081933111160 / padream03 /@ gmail.com

Dengan ini menyerahkan Skripsi dengan judul :

Hubungan Waktu Fermentasi Kombucha Daun Kelor (Moringa oleifera L.) Dengan
Aktivitas Antibakteri Bacillus cereus.

I. Dan menyetujuinya menjadi hak milik Poltekkes Kemenkes Denpasar serta
memberi Hak Bebas Royalti Non-Eksklusif untuk disimpan, dialih
mediakan, dikelola dalam pangkalan data dan publikasinya di internet atau
di media lain untuk kepentingan akademis selama tetap mencantumkan
nama penulis sebagai pemilik Hak Cipta.

2. Pernyataan ini saya buat dengan sungguh — sungguh. Apabila dikemudian
hari terbukti ada pelanggaran Hak Cipta/Plagiarisme dalam skripsi ini, maka
segala tuntutan hukum yang timbul akan saya tanggung pribadi tanpa
melibatkan pihak Poltekkes Kemenkes Denpasar.

Demikian surat pernyataan ini saya buat untuk dipergunakan sebagaimana
mestinya.

Denpasar, 20 September 2025
Yang menyatakan,

s

"'Ni Luh Prina Ardiani
NIM. P07134221059
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Lampiran 13. Lembar Bimbingan

l@ Data Skripst Mahasiswa

NIM

Nama Mahasisma

Irflo Akademk
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Lampiran 14. Dokumentasi

Pembuatan kombucha daun kelor

Pelayuan d kelor

4

S

A Penimbangan serbuk daun kelor

,.\ ‘.‘ [
P

)

Memasukkan serbuk daun kelor ke Penimbangan madu

dalam anton teh

Penyeduhan serbuk daun kelor Kombucha yang telah difermentasi
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Hasil uji pH hari ke-5 Hasil uji pH hari ke-10

Hasil uji pH hari ke-15 Hasil uji pH hari ke-20
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Pemipetan sampel Inokulasi suspensi bakteri pada media
BAP

Sampel setelah diinkubasi Kontrol positif .,
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Lampiran 15. Rekomendasi Ujian Skripsi

® Kementerian Kesehatan
. 1"3 Paltukkes Denpasar

» Kemenkes esmenin TR

‘ Despaiar Selatan, B 00224

REKOMENDASI UJIANSEMINAR
PROPOSAL SKRIPSI

NAMA MAHASISWA  : NI LUHPRINA ARDIANI

NIM © 107134221059

JUDUL SKRIPSI : HUBUNGAN WAKTU FERMENTASI KOMBUCHA DAUN KELOR
(Moringa oleifera L.) DENGAN AKTIVITAS ANTIBAKTERI Baciflus
avrons

1) Rui nom _ ‘
nh;\\\\%&‘d‘ \)Mw*b\ﬂr— v o P‘)\%e' o b N W o (AN
Romagel, , Webe vy tp ¥ oo bokr bl
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Dempasar, 28 Apeil 2025

M

i i, S.8T., M.Biomed.)
NIP. 198506022010121001

Kementerian Kesehatan tidak menerima seap danfatay grasthasi dalam bentuk apapun. Jha teedapst potensi suap
8iau gratfikas! shakan lsporkan mefaks HALO KEMENKES 1500567 dan tins Onbs hemies 00 id. Uniuk verifiasi
Keasiian tinda tangan elekironik, siakan unggah dokuman pada man his ite komelo go Wenré POF
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REKOMENDASI UJIANSEMINAR
PROPOSAL SKRIPSI

NAMA MAHASISWA  : NILUI PRINA ARDIANI

NIM © POTI34221059

JUDUL SKRIPSI : HUBUNGAN WAKTU FERMENTAST KOMBUCHA DAUN KELOR
(Maringa oleifera 1) DENGAN AKTIVITAS ANTIBAKTERI Bacillus
eTeNs

Rekomendsy
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Yampivan blagkapi deuau den ambrlia g Koo defups W S5T
Denpasar, 28 April 2025

1!

(Nur Habihah, $.Si. M.Se.
NIP. 198603162009122001

atau gratifikesi shakan lapokan melatd HALO KEMENKES 1500587 dan Iiips (ks himhes 0o «f Untuk verifkas!

Kementerisn Kesehalan Sdak menenma suap danfatay gratifkesl dalam bentuk apapun. Jka terdapat potens! suap
Keasiian tanda tangan elekironik, slakan unggah dokumen pada lman Mps e kominto go sdvertyPOE
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Kementerian Kesehatan

Kemenkes ;oo

@ Jelan Saritasi No 1, Siakarys,
Denpasar Sefatan, flak 80224

| 0161) 11087

@ e sipobiekhe derpaar acid

REKOMENDASI UJTAN/SEMINAR
PFROPOSAL SKRIPSI

NAMA MAHASISWA  : NI LUI PRINA ARDIANI

NIM

i POTI34221059

JUDUL SKRIPSI ¢ HUBUNGAN WAKTU PERMENTASI KOMBUCHA DAUN KELOR

(Moringa olelfera L.) DENGAN AKTIVITAS ANTIBAKTERI Bacillus
oorens

Denpasar, 28 April 2025

g

Gusi x
NIP. 196712182002122001

Kemenieran Kesehalsn tidak menedma suap danfatou gratifkasl dalom bentk apapan. Jka ardepat potersi susp
#au gratifias slakan laporkan metaiu HALO KEMENKES 1500887 dan tmos Tebs kemies go . Untuk verikasi
keaskan tanda tangan elekionik, silakan unggah dokumen pada laman hillos (e soonnfo g0 s verPOE.
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