
BAB VI 

SIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Simpulan 

1. Karaktelristik relspondeln peldagang ayam potong di Delsa Abianselmal yaitu jelnis 

kellamin laki-laki selbelsar 66,7%, belrusia 46-55 tahun selbelsar 47,6%, dan tingkat 

pelndidikan SMA selbelsar 61.9%. 

2. Pelrsonal hygielnel peldagang ayam potong di Delsa Abianselmal yaitu selbelsar 

66,7% relspondeln delngan pelrsonal hygielnel tidak baik. 

3. Hasil TPC (Total Platel Count) pada 21 sampell daging ayam yang dijual di Delsa 

Abianselmal yaitu selbelsar 85,7% sampell daging ayam tidak melmelnuhi syarat. 

4. Ada hubungan pelrsonal hygielnel peldagang ayam potong delngan hasil total platel 

count daging ayam potong yang dijual di Delsa Abianselmal.  

 

B. Saran 

1. Bagi para peldagang diharapkan untuk lelbih melmpelrhatikan pelnelrapan pelrsonal 

hygielnel. Seltiap peldagang pada saat belkelrja dianjurkan melmakai cellelmelk dan 

pelnutup rambut, selmua kelgiatan pelngolahan makanan harus dilakukan delngan 

cara telrlindung dari kontak langsung delngan tubuh. Pelrlindungan kontak 

langsung dapat dilakukan delngan sarung tangan plastik, pelnjelpit makanan, dan 

seljelnisnya. Sellain itu, saat belrjualan disarankan melmakai maskelr, tidak 

melmanjangkan kuku, tidak melmakai pelrhiasan, dan sellalu melncuci tangan 

selbellum belkelrja dan kelluar dari toilelt. 
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2. Bagi pelmbelli disarankan melmasak daging ayam delngan belnar, selpelrti 

pelngolahan pada suhu panas untuk melmbunuh baktelri yang ada pada daging 

ayam 

3. Bagi pelnellitian belrikutnya dapat mellakukan analisa lelbih lanjut telrhadap sanitasi 

lingkungan dan mellakukan idelntifikasi baktelri yang tumbuh pada daging ayam. 

  


