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Lampiran 1 

Hasil Penelitian Laboratorium 
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Lampiran 2 

Tabulasi hasil ALT dan MPN 

A. Hasil Pemeriksaan ALT  

Sampel 

Pengulangan 

Pemeriksaan 
I II III 

A1 600 500 440 Temperatur lemari 

pendingin 

 B1 650 800 6.700 

C1 2.025 17.250 14.543 

D1 3.380 92.450 12.316 

E1 146.000 104.535 2.100 

A2 683.250 383.250 111.000 Temperatur ruang 

B2 833.250 308.250 583.250 

C2 328.250 433.250 140.250 

D2 330.750 174.167 101.100 

E2 833.250 833.250 306.750 
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B. Hasil Pemeriksaan MPN 

 

Sampel 

Pengulangan 

Pemeriksaan Coliform Total Coliform Fecal 

I II III I II III 

A1 0,04 0,04 0,07 0 0 0 Temperatur 

lemari 

pendingin 

B1 0,04 0,04 0,02 0,04 0,02 0,02 

C1 0,07 0,27 0,02 0 0 0 

D1 0,04 0,04 0,10 0,04 0,04 0,10 

E1 0,04 0,27 0,04 0 0 0 

A2 9,79 9,79 9,79 9,79 9,79 9,79 Temperatur 

ruang B2 9,79 9,79 9,79 9,79 0,27 0,16 

C2 2,65 9,79 2,65 0,22 0,27 2,65 

D2 9,79 9,79 9,79 9,79 9,79 9,79 

E2 9,79 9,79 9,79 9,79 9,79 0,17 
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Lampiran 3 

Tabel MPN 5-1-1 

 

Sumber : SNI 01-7388-2009. Batas Cemaran Mikroba dalam Pangan. Badan Standarisasi  

Nasional 
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Lampiran 4 

Lembar Hasil Kuisioner Produsen 

No  Pertanyaan  Jawaban Responden 

R.A R.B R.C R.D R.E 

1.  Menurut Bapak/Ibu apakah susu 

kedelai itu?  

B B B B B 

2.  Menurut Bapak/Ibu bagaimana cara 

menghilangkan bau dan rasa langu 

susu kedelai?  

B B B S B 

3.  Apakah syarat kedelai yang digunakan 

sebagai bahan baku susu kedelai yang 

Bapak/Ibu ketahui? 

S B S B S 

4.  Apakah Bapak/Ibu mengetahui ciri-ciri 

air yang baik untuk pembuatan susu 

kedelai?  

B B S S S 

5.  Menurut Bapak/Ibu apakah 

keterampilan yang diperlukan dalam 

memilih dan menangani bahan untuk 

proses produksi?  

S S B B S 

6.  Bagaimanakah cara Bapak/Ibu dalam 

menjaga alat agar berfungsi lama? 

B B B B B 

7.  Menurut Bapak/Ibu peralatan produksi 

susu kedelai memiliki ciri-ciri? 

B B S S B 

8.  Apakah alat pelindung diri yang 

digunakan oleh pekerja dalam 

produksi susu kedelai? 

B B B B B 

9.  Mengapa alat pelindung diri perlu 

diterapkan saat produksi? 

B B B B B 

10.  Menurut Bapak/Ibu penyimpanan yang 

dapat menghambat pertumbuhan 

bakteri pada susu kedelai? 

S S B S S 

11.  Menurut Bapak/Ibu tahapan yang 

rawan akan pencemaran bakteri pada 

susu kedelai? 

B S S S S 

12.  Bagaimana mengolah limbah pasca 

produksi susu kedelai? 

B S B B S 

Total benar 10 8 8 7 6 

Total salah 2 4 4 5 6 

Skor 83 67 67 58 50 

Persentase 83% 67% 67% 58% 50% 

 

Keterangan : 

B : Benar 

S : Salah 

Menghitung skor =  
𝑇𝑜𝑡𝑎𝑙 𝑏𝑒𝑛𝑎𝑟

12
× 100 

Menghitung persentase = Skor x 100% 
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Lampiran 5 

Temperatur penyimpanan 

 

No Sampel Temperatur 

24 jam 48 jam 

1 A1 2 oC 3 oC 

2 B1 2 oC 3 oC 

3 C1 2 oC 3 oC 

4 D1 2 oC 3 oC 

5 E1 2 oC 3 oC 

6 A2 25 oC  26 oC 

7 B2 25 oC 26 oC 

8 C2 25 oC 26 oC 

9 D2 25 oC 26 oC 

10 E2 25 oC 26 oC 
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Lampiran 6 

Hasil Uji Statistik Spss 

Uji normalitas 

 

 

Tests of Normality 

 

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

Pengetahuan .192 15 .142 .927 15 .248 

Temperatur Lemari 

pendingin 

.152 15 .200* .906 15 .116 

Temperatur Ruang .179 15 .200* .910 15 .138 

Kualitas bakteriologis .116 15 .200* .961 15 .710 

*. This is a lower bound of the true significance. 

a. Lilliefors Significance Correction 

 

Uji Heteroskedastisitas 

Coefficientsa 

Model 

Unstandardized 

Coefficients 

Standardized 

Coefficients 

t Sig. B Std. Error Beta 

1 (Constant) 18.863 8.005  2.356 .038 

Pengetahuan .076 .066 -.334 -1.146 .276 

Temperatur Lemari 

pendingin 

.046 .214 .059 .217 .832 

Temperatur Ruang .616 .267 -.622 -2.307 .442 

a. Dependent Variable: Abs_Res9 

 

 

Uji F dan R2 

Model Summaryb 

Model R R Square 

Adjusted R 

Square 

Std. Error of the 

Estimate 

1 .941a .886 .855 1.84616 

a. Predictors: (Constant), Temperatur Ruang, Temperatur Lemari 

pendingin, Pengetahuan 

b. Dependent Variable: Kualitas bakteriologis 
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ANOVAa 

Model Sum of Squares df Mean Square F Sig. 

1 Regression 290.465 3 96.822 28.407 .000b 

Residual 37.492 11 3.408   

Total 327.956 14    

a. Dependent Variable: Kualitas bakteriologis 

b. Predictors: (Constant), Temperatur Ruang, Temperatur Lemari pendingin, Pengetahuan 

 
 

Uji Multikolenieritas, T dan Persamaan 

 

Coefficientsa 

Model 

Unstandardized 

Coefficients 

Standardiz

ed 

Coefficient

s 

t Sig. 

Collinearity 

Statistics 

B Std. Error Beta 

Toleran

ce VIF 

1 (Constant) 191.231 18.712  10.220 .000   

Pengetahuan 1.372 .155 -1.096 8.854 .000 .678 1.474 

Temperatur Lemari 

pendingin 

1.135 .500 -.261 2.269 .044 .786 1.272 

Temperatur Ruang 1.439 .624 -.264 2.306 .042 .794 1.260 

a. Dependent Variable: Kualitas bakteriologis 

 

 

Rumus t tabel   = 
∝

2
; 𝑛 − 𝑘 − 1 

   = 
0,05

2
; 15 − 3 − 1 

   = 0,025 ; 11 

   = 2,201 (Nilai dari distribusi t tabel) 

Rumus f tabel  =  𝑘 ; 𝑛 − 𝑘 

   = 3 ; 15 − 3 

   = 3 ; 12 

   = 3, 49 (Nilai dari distribusi f tabel) 
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Distribusi Nilai t-tabel 

 

 

Sumber : http://www.sthda.com 

 

 

 

http://www.sthda.com/


60 
 

 

Distribusi Nilai f-tabel 

 

 

Sumber : https://junaidichaniago.wordpress.com  

 

 

 

 

https://junaidichaniago.wordpress.com/
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Lampiran 7 

Etik penelitian 
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Lampiran 8 

Izin Penelitian 
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Lampiran 9 

Dokumentasi Penelitian 

 

   
Penyimpanan sampel Persiapan alat uji ALT Persiapan alat uji MPN 

   
Pengenceran sampel Uji konfirmatif MPN Penanaman Media 

   

Inkubasi ALT Inkubasi MPN Hasil inkubasi ALT 

   
Hasil uji konfimatif MPN Uji penegasan MPN Inkubasi 44oC 

   
Inkubasi 35oC Hasil uji penegasan MPN Terbentuknya gas 
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Lampiran 10 

Publikasi Repository 
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Lampiran 11 

Hasil Turnitin 
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Lampiran 12 

Validasi bimbingan siak 

 

 

 

 


