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Lampiran 1 Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap Rasa Kue 

Nastar Salak 

 
Nama : ............................... 

 
Tanggal : ............................... 

 
Instruksi 

 
Ujilah sampel-sampel dan tuliskan seberapa jauh anda menyukainya berdasarkan  rasa, 

aroma, warna, tekstur dan total penerimaan dengan memberi tanda cek (v) pada pernyataan-

pernayataan yang anda anggap paling sesuai dengan pendapatanda. Suatu pernyataan 
bijaksana dari anda secara pribadi akan sangat membantu. Terima kasih 
 

Lampiran 1. Formulasi Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap Rasa Kue Nastar Salak 
 

Skala Hedonik Kode Sampel 

211 212 213 

Sangat Suka    

Suka    

Tidak Suka    

 
 

 
Komentar:…………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………
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Lampiran 2 Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap Aroma Kue 

Nastar Salak 

 
Nama : ............................... 

 
Tanggal : ............................... 

 
Instruksi 

 
Ujilah sampel-sampel dan tuliskan seberapa jauh anda menyukainya berdasarkan  rasa, 
aroma, warna, tekstur dan total penerimaan dengan memberi tanda cek (v) pada pernyataan-

pernayataan yang anda anggap paling sesuai dengan pendapatanda. Suatu pernyataan 

bijaksana dari anda secara pribadi akan sangat membantu. Terima kasih 

 
Lampiran 2. Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap  Aroma Kue Nastar Salak 

 

Skala Hedonik Kode Sampel 

211 212 213 

Sangat Suka    

Suka    

Tidak Suka    

 

 

Komentar:…………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………
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Lampiran 3 Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap Tekstur Kue 

Nastar Salak 

Nama : ............................... 

 

Tanggal : ............................... 

 

Instruksi 

 

Ujilah sampel-sampel dan tuliskan seberapa jauh anda menyukainya berdasarkan  rasa, 

aroma, warna, tekstur dan total penerimaan dengan memberi tanda cek (v) pada pernyataan-

pernayataan yang anda anggap paling sesuai dengan pendapatanda. Suatu pernyataan 

bijaksana dari anda secara pribadi akan sangat membantu. Terima kasih 

 

Lampiran 3. Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap  Tekstur Kue Nastar  Salak 

Skala Hedonik Kode Sampel 

211 212 213 

Sangat Suka    

Suka    

Tidak Suka    

 

Komentar:……………………………………………………………………….. 

…………………………………………………………………………………… 

…………. 
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Lampiran 4 Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap Warna Kue 

Nastar Salak 

 

Nama : ............................... 

 

Tanggal : ............................... 

 

Instruksi 

 

Ujilah sampel-sampel dan tuliskan seberapa jauh anda menyukainya berdasarkan rasa, 

aroma, warna, tekstur dan total penerimaan dengan memberi tanda cek (v) pada pernyataan-

pernayataan yang anda anggap paling sesuai dengan pendapatanda. Suatu pernyataan 

bijaksana dari anda secara pribadi akan sangat membantu. Terima kasih 

Lampiran 4. Formulir Uji Organoleptik (Mutu Hedonik) Terhadap  Tekstur Kue Nastar  Salak 

Skala Hedonik Kode Sampel 

211 212 213 

Sangat Suka    

Suka    

Tidak Suka    

 

Komentar:……………………………………………………………………….. 

…………………………………………………………………………………… 

…………. 
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Lampiran 5 Dokumentasi Penelitian Nastar Selai Salak 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

Persiapan Alat Dan Bahan 

Proses Pencampuran Bahan Dan 

Pembentukan 
Proses Pengovenan 

Proses Uji Organoleptik 
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Lampiran 6 Turnitin 
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Lampiran 7 Surat Pernyataan Persejutuan Publikasi Repository 

SURAT PERNYATAAN PERSETUJUAN PUBLIKASI REPOSITORY 

 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama   : Desak Made Kelaci Ratna Purnami Dewi 

NIM   : P07131121021 

Program Studi  : Diploma Tiga Jurusan Gizi 

Jurusan  : Gizi 

Tahun Akademik : 2023/2024 

Alamat   : Nongan, Karangasem 

No.HP/E-mail  : 087759036835 / desakklacii@gmail.com  

Dengan ini menyerahkan karya tulis ilmiah berupa skripsi dengan judul: 

“Studi Pembuatan Nastar Dengan Isian Selai Salak “NASLAK””  

 

1. Dan menyetujuinya menjadi hak milik Poltekkes Kemenkes Denpasar serta 

memberikan Hak Bebas Royalti Non-Eksklusif untuk disimpan, dialih 

mediakan, dikelola dalam pangkalan data dan publikasinya di internet atau 

media lain untuk kepentingan akademis selama tetap mencantumkan nama 

penulis sebagai pemilik Hak Cipta.  

2. Pernyataan ini saya buat dengan bersungguh-sungguh. Apabila dikemudian hari 

terbukti ada pelanggaran Hak Cipta/Plagiarisme dalam karya ilmiah ini, maka 

segala tuntutan hukum yang timbul akan saya tanggung pribadi tanpa melibatkan 

pihak Poltekkes Kemenkes Denpasar.  

 

Demikian surat pernyataan ini saya buat untuk dipergunakan sebagaimana 

mestinya.  

 

 

 

 

 

Denpasar, 01 Agustus 2024 

Yang membuat pernyataan 

 

 

 

 

 

Desak Made Kelaci Ratna Purnami Dewi 

NIM.P07131121021 

mailto:desakklacii@gmail.com
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