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c. Pada pramusaji yang mengantarkan makanan ke pasien pada makan pagi, 

siang, dan malam agar mengantarkan makanan tidak terlambat ataupun  lebih 

awal dari waktu distribusi yang ditetapkan pihak rumah saki 

 

2. Bagi Pasien 

 Sebaiknya sadar bahwa makanan termasuk dalam salah satu faktor penunjang 

proses pemulihan, dengan menghabiskan makanan dapat terhindar dari defisiensi 

gizi sehingga dapat mempercepat hari rawat. 
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