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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1  

Tabel 4  

Peraturan BPOM RI No. 16 Tahun 2016 Tentang Kriteria Mikrobiologi 

Dalam Pangan Olahan 

08.2.2 Produk 

Daging, 

Daging 

Unggas 

Dan 

Daging 

Hewan 

Buruan 

Utuh 

Atau 

Potongan 

yang 

Diolah 

Dengan 

Perlakuan 

Panas 

Produk 

Daging 

Kering 

(termasuk 

abon, 

krupuk 

kulit, 

kripik 

usus)  

Escherichia 

coli 

5 2 10 koloni/g 102koloni/g ISO 

16649-

2:2001 

Staphylococcus 

aureus 

5 1 102koloni/g 104koloni/g SNI ISO 

6888-

2897:2008 

Salmonella 5 0 Negatif/25g NA ISO 

6579:2002; 

SNI 

2897:2008 

Clostridium 

perfringens 

5 1 102koloni/g 104koloni/g SNI ISO 

7937:2012 
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Lampiran 2 

PEDOMAN WAWANCARA DAN OBSERVASI LAWAR BABI YANG 

DIJUAL OLEH PEDAGANG DI DESA SANGEH  

 

A. Identitas Responden  

Nama   :  

Usia   : 

Jenis Kelamin  : 

Pendidikan  : 

Kode Sampel  : 

 

B. Penjualan Lawar Babi  

1. Sudah berapa lama Bapak/Ibu berjualan lawar babi ?  

a. Kurang dari setahun 

b. Lebih dari setahun 

2. Berapa banyak lawar babi yang terjual setiap harinya ?  

a. Kurang dari 10 porsi 

b. Lebih dari 10 porsi  

3. Apakah bahan-bahan yang digunakan untuk pembuatan lawar babi 

dapat habis dalam satu hari ?  

a. Ya 

b. Tidak 
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4. Berapa lama lawar babi di simpan setelah proses pengolahan ?  

a. Kurang dari 2 jam 

b. Lebih dari 2 jam  

5. Apakah bahan untuk pembuatan lawar babi di simpan pada suhu yang 

sesuai ?  

a. Ya 

b. Tidak 

C. Observasi Sanitasi Lingkungan Rumah Makan Lawar Babi 

No  Pertanyaan  Ya  Tidak  

1 Menggunakan tempat sampah tertutup   

3 Tempat penyimpanan lawar babi yang sudah 

diolah tertutup 

  

4 Tersedia tempat cuci tangan dengan air mengalir 

dan sabun 

  

5 Terdapat banyak lalat di area pengolahan dan 

tempat makan  

  

 

D. Observasi Hygiene Pedagang Lawar Babi  

No  Pertanyaan  Ya  Tidak  

1  Penjamah mencuci tangan sebelum dan sesudah 

melayani pembeli 

  

2 Kuku penjamah makanan bersih   

3 Rambut penjamah makanan rapi   

4 Penjamah makanan menggunakan sarung tangan 

saat proses pengolahan 

  

5 Alat yang digunaan saat proses pengolahan 

lawar dalam keadaan bersih 
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Lampiran 3 

 

Lampiran Rekapitulitas Hasil Wawancara dan Observasi 

 
Tabel 5  

Jawaban wawancara dan observasi pedagang lawar babi 

No Identitas Responden Penjualan Lawar Babi 

Kode 

sampel 

Nama Usia Jenis 

Kelamin 

Pendidikan Lama 

berjualan 

Jumlah 

Produksi 

/ Hari 

Lama 

Dipajang 

1 W1 M.G 53 Th Laki-laki SMA 6 Bulan 4 Kg 1 Jam 

2 W2 W.M 70 Th Perempuan SD 14 Tahun 7 Kg 4 Jam 

3 W3 M.P 30 Th Perempuan SMK 8 Bulan 4 Kg 1 Jam 

4 W4 A.W 53 Th Laki-laki SMA 3 Tahun 4 Kg 4 Jam 

5 W5 K.S 50 Th Perempuan SMA 6 Tahun 7 Kg 4 Jam 

6 W6 N.K 47 Th Perempuan SMA 5 Tahun 7 Kg 4 Jam 

7 W7 S.D 27 Th Perempuan DI 4 Tahun 7 Kg 3 Jam 

8 W8 K.S 41 Th Perempuan SMP 3 Tahun 4 Kg 3 Jam 

9 W9 M.R 63 Th Perempuan SD 11 Tahun 7 Kg 4 Jam 

10 W10 N.L 71 Th Perempuan SD 8 Tahun 7 Kg 1 Jam 
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Tabel 6  

Rekapitulasi Hasil Observasi 

 Hygiene Pedagang Lawar Babi 

 

Mencuci tangan 

sebelum/sesudah 

melayani 

pembeli 

Kebersihan 

kuku 

Menggunakan 

sarung  

tangan  

Rambut 

penjamah 

rapi 

Alat 

makanan 

yang 

digunakan 

bersih  

No Kode 

Sampel 

Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak 

1 W1 √  √  √  √  √  

2 W2 √  √   √ √  √  

3 W3 √  √   √ √  √  

4 W4 √   √  √ √  √  

5 W5  √  √  √ √  √  

6 W6 √  √   √ √  √  

7 W7 √   √  √ √  √  

8 W8 √  √   √ √  √  

9 W9  √ √   √ √  √  

10 W10 √  √   √ √  √  
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 Sanitasi Lingkungan Rumah Makan Lawar Babi 

Tempat 

sampah 

tertutup 

Tempat 

penyimpanan 

lawar tertutup 

Tersedia 

tempat cuci 

tangan  

Terdapat 

banyak lalat  

No Kode 

Sampe 

Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak Ya Tidak 

1 W1 √  √  √   √ 

2 W2 √  √  √   √ 

3 W3 √   √  √ √  

4 W4 √   √ √   √ 

5 W5  √ √   √ √  

6 W6 √  √  √   √ 

7 W7 √  √  √   √ 

8 W8 √   √ √  √  

9 W9 √   √ √  √  

10 W10 √  √   √  √ 
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Lampiran 4 

Tabel 7  

Dokumentasi Penelitian 

 
  

Dokumentasi wawancara dan 

observasi kepada pedagang 

lawar  

Pembelian sampel lawar  Penimbangan lawar babi 

sebanyak 25 gram 

  
 

Pengenceran sampel lawar Streak 4 kuadran pada 

media SSA (Salmonella 

Shigella Agar) 

Inkubasi pada incubator 

selama 1x24 jam 
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Hasil kultur SSA 

negatif dengan koloni 

berwarna bening/pink 

tanpa titik hitam 

Hasil kultur SSA 

negatif dengan koloni 

berwarna bening/pink 

tanpa titik hitam 

Hasil kultur SSA 

positif dengan 

koloni berwarna 

kuning/bening 

dengan titik hitam 

Hasil kultur SSA 

positif dengan 

koloni berwarna 

kuning/bening 

dengan titik hitam 

    

Hasil kultur SSA 

positif dengan koloni 

berwarna 

kuning/bening dengan 

titik hitam 

Hasil kultur SSA 

positif dengan koloni 

berwarna 

kuning/bening 

dengan titik hitam 

Hasil kultur SSA 

positif dengan 

koloni berwarna 

kuning/bening 

dengan titik hitam 

Hasil kultur SSA 

positif dengan 

koloni berwarna 

kuning/bening 

dengan titik hitam 
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Hasil kultur SSA 

positif dengan koloni 

berwarna 

kuning/bening dengan 

titik hitam 

Hasil kultur SSA 

negatif dengan koloni 

berwarna bening/pink 

tanpa titik hitam 

Pengambilan koloni 

bakteri Salmonella 

sp 

Uji biokimia pada 

media SIM (Sulfide 

Indol Motility) 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil uji biokimia  

Sulfide (+) : Media berubah menjadi hitam 

Indol (+) : Terbentuk cincin merah 

Indol (-) : Terbentuk cincin jingga  

Motil (+) : Terdapat kekaburan pada media 
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Lampiran 5 

Surat Ijin Instansi 
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Lampiran 6 

Surat Ijin Dinas Penanaman Modal Dan Pelayanan Terpadu Satu Pintu 
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Lampiran 7 

Surat Ijin Kepala Desa Sangeh 
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Lampiran 8 

Hasil Pemeriskaan Identifikasi Bakteri Salmonella sp dan Uji Biokimia 
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Lampiran 9 

Peta Desa Sangeh 
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Lampiran 10  
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Lampiran 11 

Bimbingan SIAK 
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Lampiran 12 

Hasil Turnitin  

 


	LAMPIRAN

