
 

Lampiran 1 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Rasa Pada Nugget Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap rasa. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Sangat 

Suka 

     

Suka      

Netral      

Sangat 

Tidak Suka 

     

 

Komentar :  



Lampiran 2 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Aroma Pada Nugget 

Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap aroma. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Sangat 

Suka 

     

Suka      

Netral      

Sangat 

Tidak Suka 

     

 

Komentar :  



Lampiran 3 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Warna Pada Nugget 

Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap warna. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Sangat 

Suka 

     

Suka      

Netral      

Sangat 

Tidak Suka 

     

 

Komentar :  



Lampiran 4 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Tekstur Pada Nugget 

Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap tekstur. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Sangat 

Suka 

     

Suka      

Netral      

Sangat 

Tidak Suka 

     

 

Komentar :  



Lampiran 5 

Formulir Mutu Hedonik Terhadap Aroma 

Pada Nugget Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap aroma. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Tidak 

Langu 

     

Netral      

Langu      

 

Komentar :  



Lampiran 6 

Formulir Mutu Hedonik Terhadap Tekstur 

Pada Nugget Cattemp 

 
Nama Panelis   : 

Produk yang Diuji  : Nugget Cattemp 

Tanggal   : 

Dihadapan saudara/saudari terdapat sampel nugget, ujilah bagaimana keseluruhan 

menurut tingkat kesukaan. Berilah tanda rumput (√) pada kolom yang sesuai 

dengan kode tingkat kesukaan terhadap tekstur. 

Skala 
Kode Sampel 

144 244 344 544 644 

Renyah      

Netral      

Keras      

 

Komentar : 

  



Lampiran 7 

Dokumentasi 

 

 
 

Pembersihan ikan lele 

 
 

Penimbangan tempe 

 
 

Fillet ikan lele 

 
 

Penghalusan tempe 

 
 

Penimbangan ikan lele 

 
 

Pemisahan bahan sesuai 

perlakuan 

 
 

Pencampuran bahan sesuai 

perlakuan 

 
 

Pelapisan adonan nugget 

dengan telur ayam 

 
 

Pelapisan adonan nugget 

dengan tepung terigu 

 
 

Pelapisan adonan nugget 

dengan tepung panir 

 
 

Produk nugget cattemp 

 
 

Uji organoleptik 
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