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Lampiran 1 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Warna, Rasa, Aroma dan Tekstur  

Kue Semprit 

Nama Panelis  : 

Tanggal Pengujian : 

Produk yang diuji : Kue Semprit 

Dihadapan saudara terdapat sampel kue semprit, berilah penilaian saudara 

terhadap warna, rasa, aroma, tekstur dan penerimaan secara keseluruhan kue 

semprit pada setiap kode berdasarkan tingkat kesukaan yang saudara anggap 

paling cocok. Setiap panelis yang akan mencicipi produk, minum air mineral 

terlebih dahulu. Nyatakan penilaian saudara dengan skala sebagai berikut : 

(5) = Sangat Suka 

(4) = Suka 

(3) = Netral 

(2) = Tidak Suka 

(1) = Sangat Tidak Suka 

Aspek Penilaian 
Kode Sampel 

309 235 473 

Warna    

Rasa    

Aroma    

Tekstur    

Penerimaan 

Keseluruhan 

   

 

Komentar :  

 .................................................................................................................................... 
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Lampiran 2 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Warna Kue Semprit 

Nama Panelis  : 

Tanggal Pengujian : 

Produk yang diuji : Kue Semprit 

Dihadapan saudara terdapat sampel kue semprit, berilah penilaian saudara 

terhadap mutu hedonik yaitu warna dengan memberikan tanda centang (✓) pada 

kolom sesuai dengan kode sampel. Setiap panelis yang akan mencicipi produk, 

minum air mineral terlebih dahulu.  

 

Aspek Penilaian 

Kode Sampel 

309 235 473 

Putih    

Agak Putih    

Abu-abu    

 

Komentar : 

 .................................................................................................................................... 

 .................................................................................................................................... 
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Lampiran 3 

Formulir Uji Organoleptik Terhadap Tekstur Kue Semprit 

Nama Panelis  : 

Tanggal Pengujian : 

Produk yang diuji : Kue Semprit 

Dihadapan saudara terdapat sampel kue semprit, berilah penilaian saudara 

terhadap mutu hedonik yaitu Tekstur dengan memberikan tanda centang (✓) pada 

kolom sesuai dengan kode sampel. Setiap panelis yang akan mencicipi produk, 

minum air mineral terlebih dahulu.  

 

Aspek Penilaian  

Kode Sampel 

309 235 473 

Renyah    

Agak Renyah    

Lembek    

 

Komentar : 

 .................................................................................................................................... 

 .................................................................................................................................... 
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Lampiran 4 

Lembar Persetujuan Panelis 

Saya yang bertanda tangan dibawah ini : 

Nama   : 

Umur   : 

Jenis Kelamin  : 

Menyatakan bersedia menjadi panelis pengamatan dari 

Nama   : Ni Luh Made Putri Ayu Suciningsih 

NIM   : P07131120035 

Judul Penelitian : Susbtitusi Tepung Talas Pada Tepung Terigu Terhadap   

Karakteristik Kue Sempri  

Saya telah mendapat penjelasan dari peneliti mengenai tujuan penelitian ini. Saya 

mengerti bahwa penelitian ini tidak akan membahayakan diri saya. Identitas dan 

jawaban yang akan saya berikan akan dijaga kerahasiaannya dan hanya diperlukan 

sebagai bahan penelitian. Surat pernyataan ini saya tanda tangani secara sadar dan 

tanpa ada paksaan dari pihak manapun. Demikianlah pernyataan ini dapat 

digunakan seperlunya.  

 

Denpasar, ……………………2023 

Mengetahui 

 

Peneliti Panelis 

  

  

  

(Ni Luh Made Putri Ayu Suciningsih) (………………………………………) 
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Lampiran 5 

Master Tabel Uji Organoleptik Terhadap Warna Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 4 4 3 3 3 4 3 3 3 

P2 4 4 5 5 4 3 4 5 4 

P3 4 4 4 4 3 4 4 3 4 

P4 4 4 4 3 4 4 3 3 4 

P5 3 3 4 4 4 4 3 3 4 

P6 4 4 4 4 5 4 3 3 4 

P7 4 3 4 4 3 4 3 4 3 

P8 4 3 3 5 4 5 4 4 4 

P9 3 4 5 3 3 3 4 3 4 

P10 3 4 3 3 3 4 3 4 3 

P11 3 4 5 3 4 4 4 5 4 

P12 3 3 3 3 4 3 3 3 3 

P13 4 4 3 3 3 4 3 2 2 

P14 5 4 3 4 3 5 4 4 4 

P15 4 3 2 3 4 4 5 4 4 

P16 4 5 3 3 4 4 4 3 4 

P17 3 3 4 5 3 4 5 4 3 

P18 4 3 5 5 4 3 4 3 4 

P19 4 4 2 3 3 4 4 4 4 

P20 5 5 4 3 3 4 3 4 4 

P21 5 4 4 3 3 4 4 4 4 

P22 3 4 3 3 4 4 3 4 4 

P23 3 4 3 2 4 3 4 4 3 

P24 3 4 3 3 3 4 4 3 4 

P25 4 4 4 3 4 3 3 4 4 

P26 4 4 3 2 4 4 4 5 5 

P27 4 4 3 2 3 4 3 4 4 

P28 5 4 5 3 3 4 4 3 4 

P29 3 4 3 4 4 3 4 4 4 

P30 4 3 4 4 3 3 4 5 5 
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Lampiran 6 

Master Tabel Uji Organoleptik Terhadap Rasa Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 5 4 5 4 5 4 4 5 5 

P2 4 3 4 4 4 4 3 3 3 

P3 2 4 2 4 3 4 5 4 5 

P4 4 3 2 3 2 3 4 3 2 

P5 4 4 4 3 3 3 4 4 2 

P6 5 4 5 4 4 4 4 3 3 

P7 4 3 4 4 2 4 4 3 3 

P8 4 4 4 3 4 4 3 4 3 

P9 4 2 5 3 4 4 4 3 4 

P10 5 3 2 4 3 3 3 3 3 

P11 5 2 4 4 4 4 4 2 2 

P12 5 3 2 4 4 2 3 3 2 

P13 4 1 3 4 4 4 4 3 3 

P14 4 2 3 3 2 4 3 1 3 

P15 5 2 4 3 3 4 4 1 4 

P16 4 3 3 2 3 3 3 2 3 

P17 4 1 3 4 2 3 4 1 2 

P18 4 3 2 4 3 4 4 3 2 

P19 5 3 5 2 2 3 4 3 4 

P20 4 2 1 4 3 2 3 3 2 

P21 3 3 4 3 4 4 4 5 4 

P22 4 2 5 3 2 4 4 2 3 

P23 5 1 1 4 3 3 4 2 2 

P24 5 2 2 2 2 3 3 1 2 

P25 5 3 2 4 3 4 3 3 1 

P26 4 2 2 4 2 3 3 3 1 

P27 5 2 4 3 4 2 4 2 3 

P28 5 3 2 2 2 3 4 4 2 

P29 3 3 4 4 3 4 4 2 3 

P30 5 3 4 3 3 2 4 3 3 
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Lampiran 7 

Master Tabel Uji Organoleptik Terhadap Aroma Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 5 4 5 4 5 4 4 4 4 

P2 4 3 4 3 4 4 3 4 4 

P3 4 4 4 4 4 4 4 3 4 

P4 4 3 4 4 4 4 3 3 4 

P5 3 3 3 3 3 3 4 4 4 

P6 5 5 4 4 3 4 3 3 3 

P7 3 4 4 4 4 3 4 4 3 

P8 4 4 4 3 3 4 5 3 5 

P9 3 3 2 4 4 4 4 4 5 

P10 5 5 4 4 4 4 4 4 4 

P11 5 4 3 4 4 4 4 5 3 

P12 4 3 2 3 3 4 4 3 3 

P13 3 2 2 4 4 4 4 3 4 

P14 3 3 4 5 4 4 4 4 4 

P15 2 3 2 4 4 4 3 4 3 

P16 4 4 4 3 4 4 3 4 3 

P17 2 2 1 4 4 4 4 4 3 

P18 4 3 3 4 3 4 4 3 4 

P19 4 3 3 4 3 4 4 3 3 

P20 3 3 2 4 4 4 4 4 4 

P21 5 3 3 4 3 3 4 3 4 

P22 4 3 4 4 3 4 4 3 4 

P23 4 4 3 4 4 3 4 4 4 

P24 2 3 3 4 4 4 4 4 5 

P25 4 4 3 4 3 4 4 4 3 

P26 3 3 3 4 3 3 4 4 3 

P27 4 3 4 4 4 3 4 4 3 

P28 3 3 4 4 4 3 4 4 3 

P29 4 3 3 4 4 4 4 5 4 

P30 1 3 2 4 4 3 4 4 3 
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Lampiran 8 

Master Tabel Uji Organoleptik Terhadap Tekstur Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 4 4 3 4 4 4 3 3 3 

P2 3 3 3 4 4 3 3 2 2 

P3 4 3 4 4 3 4 4 3 4 

P4 3 4 4 3 3 4 3 3 4 

P5 4 3 3 4 4 4 4 5 4 

P6 4 4 5 4 4 4 3 3 3 

P7 4 4 4 3 3 3 3 3 4 

P8 4 4 4 4 4 4 4 4 5 

P9 4 3 3 4 4 4 3 4 3 

P10 4 3 4 4 4 4 4 4 4 

P11 4 3 4 3 4 3 3 3 4 

P12 3 3 3 4 4 4 4 4 4 

P13 4 4 4 4 4 4 3 4 4 

P14 4 4 4 4 4 3 4 4 4 

P15 4 3 4 4 4 3 4 4 4 

P16 4 3 3 4 4 4 4 4 4 

P17 4 4 4 3 3 4 4 4 4 

P18 4 3 4 3 4 4 4 4 4 

P19 4 4 4 4 4 4 4 3 4 

P20 4 3 3 3 3 3 4 3 4 

P21 4 4 4 4 3 3 4 4 4 

P22 4 3 3 4 4 4 4 4 4 

P23 4 4 3 4 3 4 4 4 4 

P24 4 3 2 4 4 3 4 3 4 

P25 4 4 3 3 4 4 4 4 3 

P26 4 4 3 4 4 3 4 4 4 

P27 4 4 3 4 4 4 4 4 4 

P28 4 4 3 4 3 4 4 4 4 

P29 4 4 4 4 3 3 4 3 3 

P30 3 3 4 4 3 3 4 4 4 
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Lampiran 9 

Master Tabel Uji Organoleptik Terhadap Penerimaan Secara Keseluruhan  

Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 
1 

Ulangan 
2 

Ulangan 
3 

Ulangan 
1 

Ulangan 
2 

Ulangan 
3 

Ulangan 
1 

Ulangan 
2 

Ulangan 
3 

P1 4 4 4 4 4 3 3 3 3 

P2 4 4 4 4 4 3 3 3 3 

P3 3 4 3 4 3 4 4 3 4 

P4 4 4 4 3 3 4 3 3 4 

P5 4 3 3 3 4 3 4 4 4 

P6 4 4 5 4 4 4 3 3 3 

P7 4 4 4 4 4 4 3 3 4 

P8 4 4 4 5 4 4 4 4 5 

P9 4 4 4 4 3 4 4 4 3 

P10 4 3 3 4 4 4 4 4 3 

P11 4 3 3 4 3 4 4 3 4 

P12 4 4 4 3 4 4 3 4 4 

P13 3 3 3 3 4 3 3 4 4 

P14 4 4 4 4 4 3 4 4 4 

P15 5 3 4 4 3 4 4 4 3 

P16 5 5 4 4 4 4 3 4 4 

P17 5 3 3 4 4 4 3 4 4 

P18 4 4 4 4 3 4 4 4 3 

P19 4 4 3 4 4 3 4 4 4 

P20 4 4 3 4 4 4 4 3 4 

P21 4 3 4 4 4 3 4 4 3 

P22 5 4 3 4 4 3 4 3 3 

P23 3 4 4 4 4 4 4 4 4 

P24 4 4 4 4 3 3 4 4 4 

P25 5 3 3 4 3 4 4 4 4 

P26 5 4 4 4 4 4 4 4 3 

P27 4 4 4 4 4 3 4 3 3 

P28 4 4 3 4 4 3 4 4 3 

P29 4 3 3 3 4 4 4 4 4 

P30 4 4 5 4 3 4 4 3 4 
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Lampiran 10 

Master Tabel Uji Mutu Hedonik Terhadap Warna Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 3 2 3 2 2 2 3 3 3 

P2 2 2 2 3 3 3 1 1 2 

P3 2 3 2 2 3 2 3 2 3 

P4 3 3 2 3 3 2 1 1 3 

P5 3 3 3 3 3 3 1 1 2 

P6 1 2 2 1 1 1 3 3 3 

P7 2 2 2 2 2 2 3 3 3 

P8 3 3 3 3 2 2 2 3 3 

P9 3 3 3 3 2 2 2 2 2 

P10 3 2 2 1 2 2 3 2 3 

P11 3 2 2 3 3 3 2 3 2 

P12 3 2 3 3 3 2 3 2 2 

P13 2 3 2 2 3 2 2 2 3 

P14 3 2 2 3 2 2 3 2 3 

P15 2 2 2 3 2 3 2 2 2 

P16 3 2 3 2 2 3 2 3 3 

P17 3 3 3 3 3 2 3 2 2 

P18 3 2 3 3 3 2 2 3 3 

P19 3 3 2 3 2 2 3 2 3 

P20 3 2 3 3 3 2 3 2 3 

P21 2 3 3 2 3 2 2 2 3 

P22 2 3 2 3 2 3 3 2 3 

P23 3 2 3 2 3 2 3 2 3 

P24 3 2 2 3 2 3 3 3 3 

P25 2 2 3 2 3 3 2 3 3 

P26 2 2 2 2 3 3 3 3 3 

P27 2 2 2 2 2 2 3 2 2 

P28 2 2 2 3 2 3 3 3 3 

P29 3 2 3 2 2 2 3 2 2 

P30 3 2 3 2 2 2 2 2 3 
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Lampiran 11 

Master Tabel Uji Mutu Hedonik Terhadap Tekstur Produk Kue Semprit 

Panelis 

Perlakuan P1 (309) Perlakuan P2 (235) Perlakuan P3 (473) 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

Ulangan 

1 

Ulangan 

2 

Ulangan 

3 

P1 2 3 3 3 2 2 3 3 3 

P2 3 3 3 2 2 2 3 3 3 

P3 3 3 3 3 2 3 2 2 2 

P4 1 3 3 2 2 3 3 2 2 

P5 2 2 2 2 2 2 3 3 3 

P6 3 3 3 3 3 3 3 3 2 

P7 3 3 2 2 2 3 3 2 3 

P8 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

P9 3 2 3 2 2 3 2 3 3 

P10 3 2 3 2 3 2 3 3 3 

P11 3 2 2 3 3 3 3 3 3 

P12 3 2 2 2 2 3 2 3 3 

P13 2 3 2 2 2 2 3 3 3 

P14 2 2 2 3 2 2 3 3 3 

P15 2 3 2 3 3 3 3 2 3 

P16 3 2 2 3 3 3 3 2 3 

P17 3 2 3 2 3 2 3 3 2 

P18 3 2 3 3 3 3 3 2 3 

P19 3 3 3 2 3 3 3 3 2 

P20 3 3 2 2 3 2 3 3 2 

P21 3 2 2 3 3 3 3 2 3 

P22 3 2 2 2 3 3 2 3 3 

P23 2 3 2 3 3 3 3 3 2 

P24 3 3 3 2 3 3 2 3 2 

P25 3 3 3 3 2 3 3 3 2 

P26 3 3 2 3 3 3 3 3 3 

P27 3 2 2 3 3 2 2 3 2 

P28 3 2 2 2 3 3 2 3 2 

P29 3 3 3 3 3 3 2 3 3 

P30 2 3 2 3 3 3 2 3 2 
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Lampiran 12 

Perhitungan Nilai Gizi Dalam 1 Keping Kue Semprit 

 

Perlakuan P1 

Zat Gizi 
Ulangan 

1 
Ulangan 

2 
Ulangan 

3 
Hasil Rata-Rata 

Energi 46.85 46.93 46.93 140.70 46.90 

Protein 0.46 0.46 0.46 1.39 0.46 

Lemak 2.57 2.58 2.58 7.72 2.57 

Karbohidrat 5.49 5.50 5.50 16.48 5.49 

Serat 0.08 0.08 0.08 0.23 0.08 

 

 

Perlakuan P2 

Zat Gizi 
Ulangan 

1 
Ulangan 

2 
Ulangan 

3 
Hasil Rata-Rata 

Energi  47.09 47.17 47.41 141.67 47.22 

Protein 0.45 0.46 0.46 1.37 0.46 

Lemak 2.57 2.57 2.59 7.73 2.58 

Karbohidrat 5.51 5.52 5.55 16.58 5.53 

Serat 0.09 0.09 0.09 0.26 0.09 

 

 

Perlakuan P3 

Zat Gizi 
Ulangan 

1 
Ulangan 

2 
Ulangan 

3 
Hasil Rata-Rata 

Energi  47.34 47.41 47.65 142.40 47.47 

Protein 0.45 0.45 0.45 1.34 0.45 

Lemak 2.56 2.57 2.58 7.72 2.57 

Karbohidrat 5.53 5.54 5.57 16.65 5.55 

Serat 0.09 0.09 0.09 0.28 0.09 
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Lampiran 13 

Prosedur Pembuatan Tepung Talas 

 
Bahan umbi talas 

 
Pencucian umbi talas 

 
Pengupasan umbi talas 

 
Pencucian kembali umbi talas 

 
Umbi talas yang sudah di cuci 

 
Pengirisan umbi talas 

 

 
Perendaman dengan air garam 10% 

 
Pencucian umbi talas 7-8 kali 

menggunakan air mengalir 
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Penirisan umbi talas 

 
Pengeringan umbi talas  

 
Umbi talas yang sudah kering 

 
Penghalusan umbi talas 

 

 
Pengayakan tepung talas 

 
Tepung talas 

 

  



 
77 

 

Lampiran 14 

Prosedur Pembuatan Produk Kue Semprit 

 
Memasukan margarin 

 

 
Menambahkan gula halus 

 
Penambahan kuning telur 

 

 
Penambahan vanili bubuk 

 
Pencampuran menggunakan mixer 

 
Penambahan tepung terigu 
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Penambahan tepung talas 

 

 
Penambahan tepung maizena 

 
Penambahan susu bubuk 

 

 
Pencampuran menggunakan sodet 

plastik 

 

 
Adonan setelah dicampur 

 
Pemasukan adonan kedalam cetakan 
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Pencetakan adonan 

 

 
Kue semprit setelah dicetak 

 
Pemangganga kue semprit 

 
Kue semprit yang sudah matang 
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Lampiran 15 

 Dokumentasi Pengujian Organoleptik Pada Panelis 
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