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Lampiran 1 
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Lampiran 2 
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Lampiran 3 
 

KUISIONER PENELITIAN 

 

HUBUNGAN TINGKAT PENGETAHUAN DAN PERILAKU 

KARYAWAN TENTANG PERSONAL HYGIENE PADA RUMAH 

PEMOTONGAN AYAM DI  KELURAHAN SESETAN 

TAHUN 2023 

 

 
A. KARAKTERISTIK RESPONDEN 

 
Nama : 

Umur : 

Pekerjaan : 

Pendidikan : 

Alamat : 

 
B. PENGETAHUAN RESPONDEN 

PETUNJUK PENGISIAN ANGKET : 

1. Isilah daftar identitas yang telah disediakan 

2. Bacalah setiap pernyataan dengan teliti dan seksama 

3. Isilah dengan jujur sesuai dengan kenyataan pada diri Anda 

4. Berilah tanda centang (√) pada alternatif jawaban yang anda anggap paling 

benar 

5. Seluruh pernyataan harus dijawab dan tidak diperkenankan jawaban lebih dari 

satu. 

NO PERTANYAAN 
JAWABAN 

BENAR SALAH 

 

1. 

Karyawan pemotongan ayam yang diperbolehkan bekerja 

tidak dalam sedang sakit (penyakit kulit, penyakit menular, 

luka bakar). 

  

 

2. 

Karyawan pemotongan ayam yang tangannya sedang 

terluka tidak diobati dan biarkan saja. 

  

3. Kuku pengolah makanan tidak boleh dibiarkan Panjang.   

 

4. 
Menutup mulut dan memalingkan wajah dari makanan 

serta alat makan minum saat sedang bersin atau batuk. 

  

 

5. 
Mencuci tangan hanya menggunakan air bersih tanpa 

menggunakan sabun 
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6. 

Sebelum   memulai   kegiatan   dan   sesudah   melakukan 

kegiatan pengolah makanan mencuci tangan dengan sabun 

  

 

7. 
Tidak mencuci tangan menggunakan air bersih dan sabun 

setelah dari toilet 

  

 

8. 

Karyawan pemotongan ayam boleh mengambil makanan 

matang dengan tangan tanpa menggunakanan bantuan alat 

makan asalkan sudah mencuci tangan 

  

 

9. 

Menggunakan celmek, sarung tangan dan penutup kepala 

merupakan salah satu cara agar tidak adanya kontaminasi 

pada makanan 

  

 

10. 
Menyiapkan box dan menyimpannya ditempat dengan 

sejuk agar terhindar terjadinya kebusukan pada ayam 

  

 

11. 

Upaya mengendalikan faktor makanan, orang, tempat, dan 

perlengkapannya   yang dapat mungkin menimbulkan 

penyakit atau gangguan kesehata 

  

 

12. 

Seseorang yang bekerja sebagai pengolah makanan boleh 

menggunakan perhiasan (anting, kalung, gelang) kecuali 

cincin kawin 

  

13. Celemek yang digunakan pengolah makanan harus bersih   

 

14. 

Seseorang yang menderita penyakit kulit seperti koreng, 

kudis boleh bekerja sebagai pengolah makanan 

  

 

15. 

Mencuci celmek yang sudah selesai bekerja merupakan hal 

yang haru selalu dilakukan 

  

 

H. PERILAKU RESPONDEN 

 

NO PERTANYAAN 
JAWABAN 

YA TIDAK 

 

1. 

Karyawan pemotongan ayam selalu mencuci tangan 

dengan benar setiap kali hendak menangani makanan. 

  

 

2. 
Karyawan pemotongan ayam tidak menggunakan cat kuku 

saat bekerja 
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3 

Karyawan pemotongan ayam menggunakan celmek yang 

bersih 

  

4. Keadaan rambut karyawan rapi dan bersih   

 

5. 

Karyawan pemotongan   ayam   menggunakan   penutup 

kepala 

  

 

6. 
Karyawan pemotongan ayam menggunakan masker dan 

sarung tangan saat bekerja 

  

 

7. 

Karyawan pemotongan ayam mencuci tangan 

menggunakan sabun setelah bekerja 

  

 

8. 
Karyawan pemotongan ayam yang sedang kontak atau 

menangani makanan tidak sambil merokok. 

  

 

9. 

Karyawan pemotongan ayam yang sedang kontak atau 

menangani makanan tidak sambil menggaruk hidung 

  

 

10. 

Karyawan pemotongan ayam yang sedang kontak atau 

menangani makanan tidak sambil menggaruk atau 

menyentuh tubuh lainnya 

  

 

11. 

Karyawan pemotongan ayam menutup mulut saat bersin / 

batuk 

  

12. Karyawan pemotongan ayam selalu memotong kuku nya   

 

13. 

Karyawan pemotongan ayam selalu mencuci bersih ayam 

yang dipotong 

  

 

14. 

Karyawan pemotongan ayam menyimpan ayam sudah 

dipotong ditempat yang sejuk 

  

 

15. 

Karyawan pemotongan ayam menyediakan tempat sampah 

khusus untuk membersihkan kotoran ayam 

  

 

 

Keterangan : 

 

Nilai rata-rata skor pengetahuan 

0-7 = Kurang 

8-15 = Baik 
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Lampiran 4 

 
 

LEMBAR OBSERVASI PEMANTAUAN KUALITAS FISIK PRODUK 

RUMAH PEMOTONGAN AYAM 

Nama : 

Umur : 

Pekerjaan : 

Pendidikan : 

Alamat : 

 

NO Variabel yang diamati 
JAWABAN 

Keterangan 
MS TMS 

Pemotongan 

1 
Tempat proses pemotongan Daging 

Bersih 

   

2 
Tempat proses pemotongan Daging besar 

dan tidak sempit 

   

3 Tersedianya air bersih    

 

4 
Tersedia tempat pengaliran limbah 

kotoran agar tidak tercampur dengan 

Daging 

   

5 
Alat potong daging (pisau) bersih dari 

kotoran 

   

6 
Talenan yang digunakan memotong 

bersih 

   

Pembersihan 

 

1 
Ayam telah selesai di potong dicuci 

bersih terlebih dahulu dan ditiriskan 

terlebih dahulu agar ayam tetap segar 

   

 

2 
Bulu ayam yang menempel pada daging 

dibersihkan dengan menggunakan air 

hangat 

   

3 Membersihkan dengan baik jeroan yang 

ada di dalam perut ayam 

   

 

4 
Membersihkan alat yang digunakan saat 

setelah memotong ayam dengan air 

mengalir 

   

Penyimpanan 

 

1 
Tidak ada sisa air yang menggenangi 

ayam potong 

   

 
2 

Ruang penyimpanan bersih 
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3 

Kotak penyimpanan ayam kedap udara 

agar tidak ada lalat dan vektor yang 

masuk 

   

 

4 
Tidak adanya genangan air di dalam 

ruang penyimpanan 

   

 

5 
Suhu maksimum di dalam ruang kurang 

dari 0 oC 

   

Pengemasan dan Pengiriman 

 
1 

Kotak penyimpanan di press agar tidak 

ada udara yang masuk 

   

 

2 

Ayam potong yang di kemas dipastikan 

dalam keadaan beku dan di kemas 
dengan rapi 

   

 

3 
Lapisan dalam boks pada kendaraan 

pengangkut daging harus terbuat dari 

bahan yang tidak korosif dan toksik 

   

 
 

4 

Kotak penyimpangan dilengkapi dengan 

alat pendingin yang dapat 

mempertahankan suhu bagian dalam 

daging 

   

 

5 
Suhu ruangan dalam boks kendaraan 

pengangkutan daging maksimum kurang 

dari 0 oC 

   

Total    

 

 

 

 

Keterangan : 

 

Nilai rata-rata skor Memenuhi syarat apabila nilai skor 11-20 

Tidak memenuhi syarat apabila skor 0-10 
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Lampiran 5 
 
 

 

 

 

 

 

 
 



 

81 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

82 

 

 

 

 

 

Lampiran 6 
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Lampiran 7 
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Lampiran 8 
 
 

Jenis Kelamin Responden 
 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Laki-laki 20 66.7 66.7 66.7 

Perempuan 10 33.3 33.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
Pendidikan Responden 

 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid SD 5 16.7 16.7 16.7 

SMP 8 26.7 26.7 43.3 

SMA 17 56.7 56.7 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
Pekerjaan Responden 

 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Pemotong Ayam 14 46.7 46.7 46.7 

Pensortiran 6 20.0 20.0 66.7 

Pengantaran 10 33.3 33.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
 

Umur Responden 
 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid 28 1 3.3 3.3 3.3 

32 2 6.7 6.7 10.0 

33 1 3.3 3.3 13.3 

34 1 3.3 3.3 16.7 

35 1 3.3 3.3 20.0 

39 1 3.3 3.3 23.3 

40 1 3.3 3.3 26.7 

41 2 6.7 6.7 33.3 

42 1 3.3 3.3 36.7 

43 1 3.3 3.3 40.0 

44 1 3.3 3.3 43.3 
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45 1 3.3 3.3 46.7 

46 3 10.0 10.0 56.7 

47 1 3.3 3.3 60.0 

48 3 10.0 10.0 70.0 

49 1 3.3 3.3 73.3 

53 1 3.3 3.3 76.7 

54 4 13.3 13.3 90.0 

55 1 3.3 3.3 93.3 

60 1 3.3 3.3 96.7 

65 1 3.3 3.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
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Lampiran 9 
 

Pengetahuan Responden 
 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Baik 19 63.3 63.3 63.3 

Kurang 11 36.7 36.7 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
Perilaku Responden 

 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Baik 20 66.7 66.7 66.7 

Kurang 10 33.3 33.3 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
Kualitas Fisik Produk 

 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Memenuhi Syarat 21 70.0 70.0 70.0 

Tidak Memenuhi Syarat 9 30.0 30.0 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
 

 
 

Penggunaan APD 
 
 

Frequency 

 
 

Percent 

 
 

Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Menggunakan 22 73.3 73.3 73.3 

Tidak Menggunakan 8 26.7 26.7 100.0 

Total 30 100.0 100.0 
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Lampiran 10 

 
Pengetahuan x Kualitas Produk Ayam Potong 

 
 

Crosstab 

Kualitas Fisik Produk  

 

 
Total 

Memenuhi 

Syarat 

Tidak Memenuhi 

Syarat 

Pengetahuan Responden Baik Count 18 1 19 

Expected Count 13.3 5.7 19.0 

% within Pengetahuan 

Responden 

94.7% 5.3% 100.0% 

Kurang Count 3 8 11 

Expected Count 7.7 3.3 11.0 

% within Pengetahuan 

Responden 

27.3% 72.7% 100.0% 

Total Count 21 9 30 

Expected Count 21.0 9.0 30.0 

% within Pengetahuan 

Responden 

70.0% 30.0% 100.0% 

 

 
Chi-Square Tests 

 
 

 
Value 

 
 

 
df 

Asymptotic 

Significance (2- 

sided) 

 

Exact Sig. (2- 

sided) 

 

Exact Sig. (1- 

sided) 

Pearson Chi-Square 15.099a
 1 .000 

  

Continuity Correctionb
 12.057 1 .001 

  

Likelihood Ratio 15.926 1 .000 
  

Fisher's Exact Test 
   

.000 .000 

Linear-by-Linear Association 14.596 1 .000 
  

N of Valid Cases 30 
    

a. 1 cells (25.0%) have expected count less than 5. The minimum expected count is 3.30. 

b. Computed only for a 2x2 table 

 

Symmetric Measures 
 
 

Value 

Approximate 

Significance 

Nominal by Nominal Contingency Coefficient .579 .000 

N of Valid Cases 30 
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Perilaku x Kualitas Produk Ayam Potong 
 

 
 

Crosstab 

Kualitas Fisik Produk  

 

 
Total 

Memenuhi 

Syarat 

Tidak Memenuhi 

Syarat 

Perilaku Responden Baik Count 19 1 20 

Expected Count 14.0 6.0 20.0 

% within Perilaku 

Responden 

95.0% 5.0% 100.0% 

Kurang Count 2 8 10 

Expected Count 7.0 3.0 10.0 

% within Perilaku 

Responden 

20.0% 80.0% 100.0% 

Total Count 21 9 30 

Expected Count 21.0 9.0 30.0 

% within Perilaku 

Responden 

70.0% 30.0% 100.0% 

 

 
 

Chi-Square Tests 
 
 

 
Value 

 
 

 
df 

Asymptotic 

Significance (2- 

sided) 

 

Exact Sig. (2- 

sided) 

 

Exact Sig. (1- 

sided) 

Pearson Chi-Square 17.857a
 1 .000 

  

Continuity Correctionb
 14.464 1 .000 

  

Likelihood Ratio 18.703 1 .000 
  

Fisher's Exact Test 
   

.000 .000 

Linear-by-Linear Association 17.262 1 .000 
  

N of Valid Cases 30 
    

a. 1 cells (25.0%) have expected count less than 5. The minimum expected count is 3.00. 

b. Computed only for a 2x2 table 

 
Symmetric Measures 

 
 

Value 

Approximate 

Significance 

Nominal by Nominal Contingency Coefficient .611 .000 

N of Valid Cases 30 
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SURVEY LOKASI DAN PENGAMBILAN DATA PENELITIAN DI 

RUMAH PEMOTONGAN AYAM DI KELURAHAN SESETAN 

PROSES WAWANCARA DAN 

PENGAMBILAN DATA 

PENELITIAN PADA KARYAWAN 

RUMAH PEMOTONGAN AYAM 

KEADAAN DI DALAM RUMAH 

PEMOTONGAN AYAM 

 

Lampiran 11 
 

DOKUMENTASI PENELITIAN 
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KEADAAN DI DALAM RUMAH PEMOTONGAN AYAM 

KEADAAN PEMBUANGAN LIMBAH 

SISA PEMOTONGAN AYAM 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  



 

Lampiran 12 
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Lampiran 14 

 


