
69 
 

Lampiran 1  

Struktur Organisasi Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti Tahun 2022 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WAKIL KEPALA PASAR 

I NYOMAN DARMAYASA ADNYANA PUTRA 

SEKRETARIS 

I PUTU ADI WIRATAMA 

KEPALA PASAR 

Drs. I KETUT SUJANA 

PETUGAS PASAR 

I GEDE NOVANDY S.S.,SPt. 

PETUGAS ADMINISTRASI 

I MADE BUDA ARSA 

PETUGAS PASAR 

I WAYAN RATAWAN 

PETUGAS PASAR 

I WAYAN SANTIKA YASA 

PETUGAS ADMINISTRASI 

NI LUH PUTU ARINI ASTUTI 

 

PETUGAS KEBERSIHAN 

 

PETUGAS PARKIR 
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Lampiran 2  

HASIL OBSERVASI PENILAIAN PASAR SEHAT 

(Modifikasi dari PERMENKES RI Nomor 17 Tahun 2020) 

 

DATA UMUM 

1. NAMA PASAR    : Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti 

2. ALAMAT PASAR   : Jl. Denpasar – Singaraja, 

  Br. Baturiti Kaja, Ds Baturiti, Kab 

  Tabanan. 

3. NAMA PENGELOLA PASAR  : I Ketut Sujana, S.Sos 

4. JUMLAH KIOS/LOS   : 177 

5. JUMLAH PEDAGANG   : 177 

6. HARI/TANGGAL PEMERIKSAAN : Senin, 11 April 2022 

 

I. BANGUNAN 

No Substansi yang dinilai Ya 

(1) 

Tidak 

(0) 

Keterangan 

A.  Bangunan Pasar    

1.  Bangunan pasar terpelihara ✓    

2.  Lingkungan pasar bersih setiap 

hari 

 ✓  Masih ada sampah yang 

berserakan di depan 

kios/los pedagang. 

3.  Jalan dan lorong dalam pasar 

tidak ada sampah berserakan 

✓    

4.  Lorong pasar tidak digunakan 

untuk berjualan 

✓    

5.  Pasar tidak bau, tidak 

gelap, tidak pengap, 

memiliki lubang 

angin/ventilasi dan 

✓    
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pencahayaan yang baik 

(tidak panas dan terang) 

6.  Lantai tidak retak, rata, 

tidak licin dan mudah 

dibersihkan 

 ✓  Lantai ada yang retak dan 

susah dibersihakan. 

7.   Lantai tidak ada genangan air ✓    

8.  Semua bahan dan 

peralatan 

yang/digunakan 

dietakkan pada 

tempatnya dan tidak 

menghalangi 

jalan/lorong 

✓    

9.  Semua fasilitas pasar 

terawat dan bersih 

✓    

B.  Bangunan Kios/Los    

1.  Setiap los bersih dan tidak ada 

sampah berserakan 

✓    

2.  Tidak ada sampah menumpuk 

dan membusuk 

 ✓  Masih ada sampah yang 

menumpuk dan busuk. 

3.  Ada meja tempat berjualan dan 

kondisi bersih 

✓    

C.  Tempat penjualan makanan 

dan bahan pangan  

   

1.  Los tempat penjualan makanan 

dan bahan pangan tersedia 

tempat cuci tangan dengan air 

mengalir yang dilengkapi 

 ✓  Tidak tersedia tempatcuci 

tangan dengan sabun. 
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dengan sabun 

2.  Meja/tempat penjualan makanan 

dan bahan makanan memiliki 

ketinggian minimal 60 cm dari 

lantai. 

✓    

3.  Tempat penjualan makanan dan 

bahan pangan tidak terbuat dari 

kayu. 

✓    

4.  Tempat sampah terpisah antara 

sampah basah dan kering, kedap 

air dan tertutup 

 ✓  Tempat sampah tidak 

terpisah antara sampah 

basah dan kering, tidak 

kedap air dan tidak 

tertutup 

5.  Bebas dari vektor dan binatang 

pembawa penyakit serta tempat 

perindukkannya 

 ✓  Masih terdapat lalat 

disekitar los pedagang. 

6.  Tempat cuci tangan dilengkapi 

sabun dan air mengalir 

 ✓  Tempat cuci tangan tidak 

dilengkapi sabun. 

7.   Penyajian dagangan 

dikelompokkan sesuai jenisnya. 

✓    

8.  Alas pemotongan atau talenan 

untuk makanan dan bhan pangan 

harus selalu dibersihkan. 

✓    

9.  Pernah dilakukan pengambilan 

contoh makanan untuk 

pemeriksaan laboratorium. 

 ✓  Tidak pernah dilakukan 

pengambilan contoh 

makanan untuk 

pemeriksaan lab oleh 

petugas. 
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10.  Untuk pedagang makanan siap 

saji pernah dilakukan usap 

dubur oleh petugas kesehatan. 

 ✓  Untuk pedagang makanan 

siap saji tidak pernah 

dilakukan usap dubur oleh 

petugas kebersihan. 

D.  Area Parkir    

1.  Tersedia tempat parkir untuk 

kendaraan roda dua, roda tiga, 

roda empat, dan tempat bongkar 

muat barang dagangan. 

 ✓  Tidak tersedia tempat 

khususuntuk kendaraan 

roda dua, roda tiga, roda 

empat, dan tempat 

bongkar muat barang 

dagangan. 

2.  Jalur masuk dan keluar terpisah 

dengan jelas 

✓    

 Jumlah 1

4 

1

0 

 

 

II. SARANA SANITASI 

N

o 

Substansi yag dinilai Ya 

(1) 

Tidak 

(0) 

Keterangan 

A.  Air Bersih    

1.  Air yang digunakan harus 

memenuhi syarat fisik (tidak 

berwarna, tidak berbau dan 

tidak berasa). 

✓    

2.  Kran air terletak ditempat 

strategis dan mudah 

dijangkau. 

✓    

3.  Jarak sumber air bersih dan ✓    
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septic tank minimal 10 

meter. 

4.  Kualitas air bersih diperiksa 

setiap enam bulan sekali. 

 ✓  Tidak pernah 

dilakukan 

pemeriksaan 

terhadap air bersih. 

5.  Tersedianya kran umum dan 

berfungsi dengan baik. 

✓    

B.  Kamar Mandi dan Toilet    

1.  Toilet laki – laki dan 

perempuan terpisah serta 

terdapat tanda/simbol yang 

jelas. 

 ✓  Toilet laki – laki dan 

perempuan tidak 

terpisah serta tidak 

terdapat 

tanda/simbol yang 

jelas. 

2.  Toilet dengan leher angsa. ✓    

3.  Tersedia tempat cuci tangan 

yang dilengkapi dengan 

sabun. 

 ✓  Tidak ada tempat 

cuci tangan dan 

sabun. 

4.  Tersedia tempat sampah 

yang tertutup. 

 ✓  Tidak ada tempat 

sampah. 

5.  Tersedia bak dan air bersih 

dalam jumlah yang cukup 

dan bebas jentik. 

✓    

6.  Tersedia septick tank 

dengan lubang peresapan 

yang memenuhi syarat 

kesehatan. 

✓    
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7.  Toilet bersih, tidak ada 

genangan air, tidak ada 

sampah dan tidak berbau 

 ✓  Toilet tidak bersih 

dan bau. 

8.  Lantai kedap air, tidak licin, 

mudah dibersihkan, dengan 

kemiringan cukup 

 ✓  Lantai pada luar 

toilet licin. 

9.  Letak toilet minimal 10 

meter dari tempat penjualan 

makanan dan bahan pangan 

 ✓  Toilet dekat dengan 

penjualan bahan 

pangan. 

C. ` Pengeolaan Sampah    

1.  Setiap kios atau los tersedia 

tempat sampah organik dan 

nonorganik. 

 ✓  Tidak ada pemilahan 

sampah organik dan 

anorganik. 

2.  Tempat sampah terbuat dari 

bahan yang kuat dan mudah 

dibersihkan. 

 ✓  Tempat sampah 

hanya menggunakan 

keranjang. 

3.  Tempat sampah tertutup.  ✓  Tempat sampah 

tidak tertutup. 

4.  Sampah diangkut minimal 1 

x 24 jam. 

 ✓  Sampah diangkut 1 

minggu  3 kali. 

5.  Tersedia tempat 

pembuangan sampah 

sementara (TPS) yang 

kedap air, kuat, mudah 

dibersihkan dan mudah 

dijangkau petugas 

pengangkut sampah. 

✓    

D.  Saluran Limbah/ Drainase    
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1.  Airan limbah / drainase 

lancar. 

 ✓  Aliran air limbah 

tidak lancar. 

2.  Seluruh saluran limbah cair/ 

drainase harus disemen dan 

ditutup dengan kisi – kisi 

dari logam. 

 ✓  Saluran limbah 

drainase masih 

terbuka. 

3.  Tidak ada bangunan diatas 

drainase. 

✓    

E.  Tempat Cuci Tangan    

1.  Tersedia tempat cuci tangan 

dengan air mengalir dalam 

jumlah yang cukup. 

 ✓  Tempat cuci tangan 

tidak tersedia dengan 

cukup. 

2.  Dilengkapi dengan sabun 

dan dijaga kebersihannya. 

 ✓  Tidak tersedia sabun 

untuk cuci tangan. 

3.  Tempat yang mudah 

dijangkau. 

 ✓   

F.  Pengendalian Binatang 

Penular Penyakit 

   

1.  Dilakukan penyemprotan 

lalat, nyamuk, kecoa dan 

tikus dilakukan setiap bulan. 

 ✓  Tidak pernah 

dilakukan 

penyemprotan lalat, 

kecoa dan tikus. 

2.  Los makanan siap saji dan 

bahan pangan harus bebas 

dari tikus, lalat dan kecoa. 

 ✓  Masih terdapat lalat 

disekitaran los 

pedagang. 

3.  Tidak ada binatang 

peliharaan seperti anjing 

dan kucing yang berkeliaran 

 ✓  Masih terdapat 

anjing yang 
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di sekitar pasar berkeliaran. 

 Jumlah 9 1

9 

 

Sumber : Berdasarkan Permenkes RI No. 17 Tahun 2020 

Kategori hasil penilaian diklasifikasikan dengan melihat jumlah jawaban “Ya” 

a.  18 : kurang 

b. 19 – 36 : cukup  

c. 37 – 52  : baik 
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Lampiran 3 

KUESIONER PENILAIAN KEADAAN SANITASI PASAR 

DI PASAR INDUK SAYUR MAYUR BATURITI DESA BATURITI  

KECAMATAN BATURITI KABUPATEN TABANAN TAHUN 2022 

 

Untuk Pengelola Pasar 

A. Mengenai Pasar 

1. Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti buka dari pukul berapa sampai pukul 

berapa? 

Jam 04.00 – 19.00 

2. Berapa jumlah kios/los di Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti? 

Jumlah kios/los yaitu 177 

3. Apakah ada struktur organisasi pasar di Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti? 

Ada 

4. Apakah sudah pernah diperiksa oleh pihak puskesmas mengenai sanitasi 

pasar di Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti? 

Belum pernah 

B. Air Bersih 

1. Darimana sumber air bersih yang digunakan di Pasar Induk Sayur Mayur 

Baturiti? 

Dari air PDAM 

2. Kemana sajakah air bersih didistribusikan? 

Kamar mandi dan toilet, dan kran umum 

3. Apakah dilakukan pemeriksaan kualitas air bersih diperiksa setiap enam 

bulan sekali? 

Belum pernah 

C. Kamar Mandi dan Toilet 

1. Berapa jumlah toilet yang ada di Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti? 

5 toilet 

2. Apakah ada petugas kebersihan yang melakukan pembersihan pada kamar 

mandi dan toilet? 

Tidak 
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D. Pengelolaan Sampah 

1. Berapa jumlah tempat pembuangan sementara (TPS) atau kontainer 

sampah di Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti? 

1 kontainer sampah 

2. Kapankah sampah ditempat pembuangan sampah sementara (TPS) atau 

kontainer sampah diangkut oleh dinas kebersihan? 

3 x dalam seminggu 

3. Apakah dilakukan pemilahan sampah terhadap sampah basah dan sampah 

kering? 

Tidak 

E. Sarana Pembuangan Air Limbah 

1. Kemanakah pembuangan air limbah yang dihasilkan oleh aktivitas pasar? 

Disalurkan langsung ke got 

2. Apakah pernah dilakukan pengujian kualitas air limbah cair secara berkala 

setiap enam bulan sekali? 

Belum pernah 

F.  Tempat Cuci Tangan  

Apakah tersedia tempat cuci tangan di Pasar Induk Sayur Mayur? Jika ada , 

berapa jumlah tempat cuci tangan? 

1 kran umum 

G. Pengendalian vektor atau binatang penular penyakit 

Apakah pernah dilakukan penyemprotan terhadap lalat, nyamuk, dan kecoa di 

Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti minimal 2 kali setahun? 

Belum pernah 

Untuk Pedagang 

A. Penyediaan Tempat Sampah 

1. Apakah anda memiliki tempat sampah? Jika tidak, mengapa anda tidak 

menyediakan tempat sampah? 

Ada tempat sampah 

2. Jika disediakan tempat sampah, dimana saja akan diletakkan? 

Didepan kios/los 

3. Bagaimana jenis atau keadaan tempat sampah tersebut? 
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Tempat sampah hanya memakai keranjang 

B. Pembuangan Sampah 

1. Sampah jenis apakah yang paling banyak anda buang? 

Sampah jenis sayur – sayuran  

C. Pembayaran Retribusi 

1. Apakah anda membayar retribusi untuk pengelolaan sampah? 

Membayar Rp. 2.000 
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Lampiran 4 

Surat Ijin Penelitian 
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Lampiran 5 

 

Dokumentasi 

 

Melakukan wawancara dengan staff Pasar Induk Sayur Mayur Baturiti 

   

Melakukan penilaian di area pasar          Melakukan penilaian disaluran limbah 
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Tempat sampah yang dipakai diPasar     Melakukan penilaian dikamar mandi/toilet 

Induk Sayur Mayur Baturiti 
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Lampiran 6 

Denah Lokasi Penelitian 
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Lembar Bimbingan 
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